PRODUCTSPECIFICATIE

020720
Wortelen extra fijn

Editie C 21/02/13

Verpakking : Glas Productgroep : gesteriliseerd
Gewichten
Nominale capaciteit............... : 720 ml
Nettogewicht.......ciiiie... : 680 g
Netto uitlekgewicht............... : 425 g
Ingrediénten
wortelen
water
suiker
zout
antioxidant: ascorbinezuur
(E300)
AllEergenen .« e ettt eeeeeeenneenens : niet aanwezig
Chemische en fysische eigenschappen
22 : 4,9 - 5,3
VaACUUM . ¢ v ettt ettt eeteeeeeeeeneeneas : 0,2 bar
Voedingswaardevermelding per 100g
KT e e e e e e e e e e e e e e e e : 110
o= B O 26
Vetten. .ot ittt ettt e e e 0,5 g
waarvan verzadigde vetzuren.... 0,2 g
Koolhydraten........ ... 3,6 g
waarvan suikers................ 3,5 g
VY2 S = S 2,7 g
Eiwitten.....o it eenns 0,5 g
ZOUL e v et et ettt et et 0,62 g
(Dit zijn richt-/berekende waarden)
Organoleptische eisen
KleUr e ittt i it e ettt eeeeeeeaeanns : Uniform
(0] o7 i S : Helder
Geur/smaak. « v ittt e : Kenmerkend
Consistentie........oiiiiiiininnn... : Bit-vast
Afmetingen
SOrtering. @ittt . : norm : 8-14 mm o
afwijking : max. 15%
1S5 0 A : norm : 3-5 cm
afwijking : -3 cm : 15%
-2 cm : 3%
+6 cm 5%
Gebreken Tolerantie
gebarsten. .ottt it et 7,0 %
schilresten.....oe .. 5,0 %
vliekken + 3mm....... ... : 1,0 %
viekken =3 mm......ciiiiiinieenen. : 5,0 %
beschadigd......uii .. : 3,0 %
groene Kraag.....oeeeeeeeneeenennns 3,0 %
gevlekt + aangevreten............. 2,0 %



VELVOYMA . v v v et et et e et et teeeeenneas : 1,0 %
totaal gebreken................ : 20,0 %
Bacteriologisch
Vrij van pathogene en toxinevormende kiemen.
Vrij van anaérobe kiemen. Na bebroeden bij 37°C
geen gasvorming of verandering in pH-waarde.
Houdbaarheid........cii .. : productiejaar + 4 jaar



