
PRODUCTSPECIFICATIE 

  

066370 

           Witte bonen extra 

                     

Editie B 28/08/13 

Verpakking : Glas                      Productgroep : gesteriliseerd 

Gewichten 

  Nominale capaciteit............... : 370 ml 

  Nettogewicht...................... : 340 g 

  Netto uitlekgewicht............... : 220 g 

Ingrediënten 

 witte bonen   

 water   

 zout   

 antioxidant: ascorbinezuur   

              (E300)   

 antioxidant:   

   natriummetabisulfiet* (E223)   

    

 *technologische hulpstof   

    

  Allergenen........................ : Sulfiet  

Chemische en fysische eigenschappen 

  pH................................ : 5,4 - 5,8  

  Vacuüm............................ : 0,2 bar  

Voedingswaardevermelding per 100g 

  kJ................................ : 418  

  kcal.............................. : 99  

  Vetten............................ : 0,7 g 

     waarvan verzadigde vetzuren.... : 0,1 g 

  Koolhydraten...................... : 14,0 g 

     waarvan suikers................ : 0,3 g 

  Vezels............................ : 5,5 g 

  Eiwitten.......................... : 6,5 g 

  Zout.............................. : 0,43 g 

 (Dit zijn richt-/berekende waarden)   

Organoleptische eisen 

  Kleur............................. : Uniform  

  Opgiet............................ : Lichtjes troebel en viskeus  

  Geur/smaak........................ : Kenmerkend  

  Consistentie...................... : 40 TM  

Grondstof 

 Geregenereerde witte bonen   

    

    

    

    

    

    

    

Gebreken                               Tolerantie 

  verkleurd......................... : 3,0 % 

  vlekken........................... : 3,0 % 

  vellen + halve delen.............. : 3,0 % 

  plantaardige vreemde bestanddelen. : 0,5 % 

  vreemde bestanddelen.............. : 0,0 % 

     totaal gebreken................ : 6,0 % 



    

  beschadigd........................ : 20,0 % 

Bacteriologisch 

 Vrij van pathogene en toxinevormende kiemen.  

 Vrij van anaërobe kiemen. Na bebroeden bij 37°C  

 geen gasvorming of verandering in pH-waarde.  

Houdbaarheid........................ : productiejaar + 4 jaar 

 


