
PRODUCTSPECIFICATIE 

  

233370 

            Gesneden selder 

                     

Editie D 18/09/13 

Verpakking : Glas                      Productgroep : gesteriliseerd 

Gewichten 

  Nominale capaciteit............... : 370 ml 

  Nettogewicht...................... : 340 g 

  Netto uitlekgewicht............... : 205 g 

Ingrediënten 

 voetselder   

 water   

 zout   

 antioxidant: ascorbinezuur   

              (E300)   

 voedingszuur: wijnsteenzuur   

               (E334)   

    

  Allergenen........................ : selderij  

Chemische en fysische eigenschappen 

  pH................................ : 4,4 - 4,9  

  Vacuüm............................ : 0,1 bar  

Voedingswaardevermelding per 100g 

  kJ................................ : 74  

  kcal.............................. : 18  

  Vetten............................ : 0,2 g 

     waarvan verzadigde vetzuren.... : 0,1 g 

  Koolhydraten...................... : 2,0 g 

     waarvan suikers................ : 1,0 g 

  Vezels............................ : 2,0 g 

  Eiwitten.......................... : 1,0 g 

  Zout.............................. : 0,50 g 

 (Dit zijn richt-/berekende waarden)   

Organoleptische eisen 

  Kleur............................. : Uniform  

                                       Wit-geel  

  Opgiet............................ : Helder  

  Geur/smaak........................ : "Aard"-eigen  

  Consistentie...................... : "Vork"-vast  

Afmetingen 

  snit.............................. : +/- 2cm  

    

    

    

    

    

    

    

Gebreken                               Tolerantie 

  groene stukken.................... : 5,0 % 

  insectenbeten..................... : 5,0 % 

  bruine snijranden................. : 3,0 % 

  bruine hartbladeren............... : 3,0 % 

  roestvlekken...................... : 1,0 % 

  doorgeschoten..................... : 0,5 % 

  zand-vuil......................... : 0,5 % 



  vrij van gele of groene bladeren.. : 0,0 % 

     totaal gebreken................ : 12,0 % 

Bacteriologisch 

 Vrij van pathogene en toxinevormende kiemen.  

 Vrij van anaërobe kiemen. Na bebroeden bij 37°C  

 geen gasvorming of verandering in pH-waarde.  

Houdbaarheid........................ : productiejaar + 4 jaar 

 


