PRODUCTSPECIFICATIE

225370
Appelcompote met abrikozen

Editie F 13/03/13

Verpakking Glas
Gewichten
Nominale capaciteit...............
Nettogewicht.......ciiiieo...
Netto uitlekgewicht...............
Ingrediénten
appels
abrikozen
suiker
voedingszuur: citroenzuur
(E330)
antioxidant: ascorbinezuur
(E300)
Allergenen. c v ettt eneeeenenesennns
Chemische en fysische eigenschappen
PH. . i e
eI
VacCUUM. v v v vttt ettt et e ettt ene e
B ZUUT e e e e et et ettt et

Vetten. ...ttt it ii i
waarvan verzadigde vetzuren....
Koolhydraten......... ..
waarvan suikers................

(Dit zijn richt-/berekende waarden)
Organoleptische eisen

KleUr e i ittt e ittt e eeeeaeeeeaeas
(@)X eIl
Geur/smaak. «v.oe ettt e e
Consistentie..... ...
Gebreken (per pot)
pitten.. ... ittt e
stelen. . vttt it e e e e e e
kroonresten. .....o. e eeeeneennns
schilresten.....o.iii e eneennn.

Bacteriologisch

Productgroep gepasteuriseerd
370 ml

360 g

niet van toepassing

niet aanwezig

3,1 - 3,8
20 - 22

381

90

0,1 g
0,0 g
21,0 g
21,0 g
1,5 g
0,5 g
0,03 g

Geel

Niet van toepassing
Producteigen
Goed
Tolerantie

2 stuks

stuk

stuk

stuk

stuks
stuks

N

Vrij van pathogene en toxinevormende kiemen.
Vrij van anaérobe kiemen. Na bebroeden bij 37°C
geen gasvorming of verandering in pH-waarde.

Houdbaarheid...... ..ot

productieseizoen + 4 jaar



225370
Appelcompote met abrikozen

Editie F 13/03/13

Verpakking : Glas Productgroep : gepasteuriseerd
Gewichten
Nominale capaciteit............... : 370 ml
Nettogewicht.......ciiiieo... : 360 g
Netto uitlekgewicht............... : niet van toepassing
Ingrediénten
appels
abrikozen
suiker
voedingszuur: citroenzuur
(E330)
antioxidant: ascorbinezuur
(E300)
AllEergenen .« e ettt eeeeeeenneenens : niet aanwezig
Chemische en fysische eigenschappen
)= : 3,1 - 3,8
2 : 20 - 22
VaACUUM . o e e et e ettt ettt eeeeeenenenns : 0,2 bar
B ZUUL e e e e et ettt ettt > 0,3
Voedingswaardevermelding per 100g
< : 381
L : 90
Vetten. .ot ittt ettt e e : 0,1 g
waarvan verzadigde vetzuren.... : 0,0 g
Koolhydraten........ ... : 21,0 g
waarvan suikers................ : 21,0 g
B A : 1,5 g
Eiwitten.....oui e eenns : 0,5 g
@ ) : 0,03 g

(Dit zijn richt-/berekende waarden)
Organoleptische eisen

KleUr . oottt e e e et e it e eee e : Geel
(0] o7 S : Niet van toepassing
Geur/smaak....oue et : Producteigen
Consistentie........oiiiiiiinenn... : Goed
Gebreken (per pot) Tolerantie
Pitten. . .t i e e e e e : 2 stuks
Stelen. . vttt et e e : 1 stuk
kroonresten. .......oiiiiiiinnenn.. 1 stuk
schilresten...... ..., 1 stuk
donkere stukken............. ... ... 2 stuks
totaal gebreken................ 4 stuks
Bacteriologisch

Vrij van pathogene en toxinevormende kiemen.

Vrij van anaérobe kiemen. Na bebroeden bij 37°C

geen gasvorming of verandering in pH-waarde.
Houdbaarheid.........ci.. : productieseizoen + 4 jaar



