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2. Product identificatie 

Benaming van het product Gekookte ham plat 

Artikelnummer V 101 

Merk Lean 

Productbeschrijving Deze ham kan gebruikt worden voor 

elke degustatie. 

Consument: geen uitzonderingen. 

Gedeclareerd gewicht of volume Kg 

Verkocht per variabel gewicht Variabel gewicht  

Ean - code 0195425006590016 

Intrastatcode  10.13.15.45 

 

 

3. Verklaring ingrediënten/receptuur en      
    allergenen overeenkomstig met de  
    wetgeving 

varkensvlees 

(83%),water(15%),nitrietpekelzout (bevat 

conserveermiddel E250),suiker,melkeiwit( 

bevat LACTOSE),emulgatoren 

E451,E450,verdikkingsmiddel 

E407,E415,kruiden en aromaten (bevat 

smaakversterker 

E621,SELDERIJ),conserveermiddel 

E262,antioxidant 

E301,E331,natriumcarbonaat E500,E635 

 

  

 

 

 

1. Identiteit producent/leverancier 

Naam Lean bvba 

Adres Kasterstraat 55 

9230 Wetteren  

Tel. 09/369.31.47 

Fax 09/366.05.05 

E-mail info@leanmeatproducts.be 

Contactpersonen  De Coninck Henk/ De Wilde Katrien 

Erkennings/Registratienummer B677 

Productcertificatie IFS Ja (gegevens zie bijlage) 
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Allergenenlijst :  
Nr. Allergeen Aanwezig Nr. Allergeen Aanwezig 

1. Koemelkeiwit + 17. Peulvruchten - 

2. Lactose + 18. Noten - 

3. Kippenei - 19. Notenolie - 

4. Soja-Eiwit - 20. Pinda’s - 

5. Soja-olie - 21. Pinda-olie - 

6. Gluten - 22. Sesam - 

7. Tarwe - 23. Sesamolie - 

8. Rogge - 24. Glutaminaat + 

9. Rundvlees - 25. Sulfiet (E220 t/m E227) - 

10. Varkenvlees + 31. Koriander - 

11. Kippenvlees - 32. Selderij + 

12. Vis - 34. Wortel - 

13. Schaal-en schelpdieren - 35. Lupine - 

14 Maïs - 36. Mosterd - 

15. Cacao - 37. Weekdieren - 

 

 

4. GGO’s en ingrediënten afkomstig van GGO’S (volgens verordening (EG)n°’s  

      1829/2003 & 1830/2003 

De producent garandeert dat het product geen ingrediënten bevat die 

onderworpen zijn aan de verplichte etikettering volgens verordening 

(EG)n°1830/2003 

 

 

5. Voorwerpen in contact met een levensmiddel (volgens verordening (EG) n°’s 
1935/2004) 

De producent garandeert dat het product voldoet aan Verordening (EG) n° 

1935/2004 inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddel in 

contact te komen 

 

 



 
 

 

 

PRODUCTSPECIFICATIE : 

 

Gekookte ham plat 

 
 
 Blz : 3/4 

01-08-2014 

MBS/HDC 

 

 

Handtekening :  

 

 

Lean bvba  

Kasterstraat 55-9230 Wetteren Tel.: 09/369.31.47 – Fax:09/366.05.05 – E-mail :info@leanmeatproducts.be 
 

 

 

 

 

6. Productparameters 

Voedingswaarden ( = fysico-chemisch kenmerken) 

Fysio-chemische eigenschappen  Eiwit : +/- 19,6% 

Vocht : +/- 73,5% 

Vet : +/- 2,1% 

Zout: +/- 2% 

Gemiddelde Calorische waarden per  

    100 gr 

Kcal : +/- 105,3 Kcal/100g   

Kjoule : +/- 442,3 KJoule/100g  

 Microbiologische eigenschappen af fabriek 

Totaal aeroob kiemgetal ≤ 104 ufc / g 

Enterobacteriaceace ≤ 102 ufc / g 

Salmonella spp Afwezig in 25 g 

Listeria monocytogenes Afwezig in 25 g 

Organoleptische kenmerken (beschrijving) 

 

 

 

7. Bewaring van het product  

Houdbaarheid na productie (verpakken) 48 dagen 

Uiterste bewaardatum bij levering 40 dagen  

Temperatuur bij aankomst Max 7°C 

Opslagtemperatuur Koel bewaren bij max 4° C 

Bewaaromstandigheden na openen Koel bewaren bij max 4°C 

Houdbaarheidsaanduiding als  Houdbaar tot 

Houdbaarheidsaanduiding d.m.v. dd.mm.jjjj 

Houdbaarheidsaanduiding op De verkoopseenheid 

Manier van aanbrengen Etiket  

 

 

8. Tracering van het product 

Lotaanduiding d.m.v. Eigen lotvorming 

Lotaanduiding op  De verkoopseenheid 

Manier van aanbrengen Etiket  

 

 

 

9. Verpakking / logistieke kenmerken 

Verpakking 
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Verpakkingsconditie  Vacuüm 

Vast/variabel gewicht 6 – 7kg 

Afmetingen van het product 

 Minimum Gemiddeld Maximum 

Lengte  25cm  27 cm 

Breedte  21cm     23,5 cm 

Hoogte 12,5 cm    14 cm 

Gewicht  +/- 6 kg/st.  +/- 7 kg/st. 

 

 

10. Fostplus / Val-i-pac 

Fostplus licentienummer 009629 

Val-i-pac licentienummer 1100095891 

Primaire verpakking Plastic  

 

 

11. Goedkeuring leverancier 

Naam & functie Henk De Coninck zaakvoerder/kwaliteit 

Datum 01/08/2014 

 

 

12 . Goedkeuring Klant 

Gelieve ondertekend terug te sturen voor akkoord. 

Indien wij binnen de 14 dagen niets ontvangen hebben, aanzien wij dit als een 

stilzwijgend akkoord met betrekking tot deze specificatie. 

 

 

 

 
 


