Diversi Foods NV Datum/date : KVDW 21/02/2013
Industrieweg 29
9420 Erpe Mere

1. Identificatie van het product / Identification du produit / Identifikation der Produkt/
Product identification

Diversi Foods | Producent/fabrikant/ | Eancode
Supplier

Artikel nummer/Code 1979-01 Diversi Foods NV 5420001086929
article/Article code

Omschrijving/Désignation/Umschreibung/Description :

Donuts Assortiment 58G

Gebakken, diepgevroren zoet gebak met glazuur
Patisserie sucré avec glacure cuit et surgelé
Baked, deep frozen sweet pastry with glaze

2. Ingrediénten / Ingrédients / Ingredients / Zutaten

Donut — Roze met witte lijntjes:

Deeq (88%): TARWEbloem, water, plantaardig vet (palm), margarine [plantaardig vet (palm, kokos,
koolzaad), water, emulgator (E471), kleurstof (E160a), melkzuur, aroma], suiker, gist, emulgator (E471
[ E472e | E481), GLUTEN, zout, rijsmiddel (E450 / E500ii), dextrose, stabilisator (E412 - guarpitmeel),
LACTOSE, mager MELKpoeder , antioxidant (E300), kleurstof (E160a), enzymen.

Coating (12%): suiker, plantaardige vetten (palm, kokos), emulgator E322 (SOJA), kleurstoffen
(E171/E120), aroma.
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Donut — Wit met kleurmix:

Deeq (86%): TARWEbloem, water, plantaardig vet (palm), margarine [plantaardig vet (palm, kokos,
koolzaad), water, emulgator (E471), kleurstof (E160a), melkzuur, aroma], suiker, gist, emulgator (E471
[ E472e | E481), GLUTEN, zout, rijsmiddel (E450/E500ii), dextrose, stabilisator E412 (guarpitmeel),
LACTOSE, mager MELKpoeder, antioxidant (E300), kleurstof (E160a), enzymen.

Coating (9%): suiker, plantaardige vetten (palm, kokos), emulgator (E322 — SOJA), kleurstof (E171),
aroma.

Decor (5%): suiker, glucosestroop, plantaardige olie (palm), gemodificeerd zetmeel (E1442),
kleurstoffen (rode biet, spinazie, kurkuma).

Donut — melk met gele lijntjes:

Deeg (88%): TARWEbloem, water, plantaardig vet (palm), margarine [plantaardig vet (palm, kokos,
koolzaad) water, emulgator (E471), kleurstof (160a), melkzuur, aroma], suiker, gist, emulgator (E471/
E472e/E481), GLUTEN, zout, rijsmiddel (E450/E500ii), dextrose, stabilisator (E412 - guarpitmeel),
LACTOSE, mager MELKpoeder, antioxidant (E300), kleurstof (E160a), enzymen.

Coating (12%): suiker, plantaardige vetten (palm, kokos), mager cacaopoeder, MELKpoeder,
emulgator (E322 - SOJA), kleurstof (E171 / E161b), aroma.

Donut — chocolade met melkchocoladevlokken:

Deeg (86%): TARWEDbloem, water, plantaardige vet (palm), margarine [plantaardig vet (palm, kokos,
koolzaad) water, emulgator (E471), kleurmiddel (E160a, melkzuur, aroma], suiker, gist, emulgator
(E471/E472e/E481), GLUTEN, zout, rijsmiddel (E450 / E500ii), dextrose, stabilisator (E412 —
guarpitmeel), LACTOSE, MELK, antioxidant (E300), kleurstof (E160a), enzymen.

Coating (9%): suiker, plantaardige vetten (palm, kokos), ontvette cacao in poedervorm, MELKpoeder,
emulgator E322 (SOJA), aroma.

Decoratie (5%): suiker, cacaoboter, MELKpoeder, cacaopasta, aroma.

Kan sporen bevatten van noten (oa hazelnoten)

Donut — Rose lighes blancs:

Pate (88%) : Farine de BLE, eau, huile végétale (palme), margarine [matiére grasse végétale (palme,
coprah, colza), eau, émulsifiant (E471), colorant (E160a), acide lactique, ardme], sucre, levure,
émulsifiants (E471 - E472e-E481), GLUTEN, sel, poudre levante (E450-E500ii), dextrose, stabilisant :
gomme guar (E412), LACTOSE, LAIT dégraissé en poudre, antioxygene (E300), colorant (E160a),
auxiliaire technologique (enzymes).

Glacage (12%) : Sucre, matiére grasse végétale (palme, coco), émulsifiant (E322-soja), colorants
(E171-E120), arbme

Donut — Blanc sprinklers couleurs naturelles :

Pate (86%) : Farine de BLE, eau, huile végétale (palme), margarine [matiére grasse végétale (palme,
coprah, colza), eau, émulsifiant (E471), colorant (E160a), acide lactique, arbme], sucre, levure,
émulsifiants (E471-E472e-E481), GLUTEN, sel, poudre levante (E450-E500ii), dextrose, stabilisant :
gomme guar (E412), LACTOSE, LAIT dégraissé en poudre, antioxygene (E300), colorant (E160a),
auxiliaire technologique (enzymes).

Glacage (9%) : Sucre, matiére grasse végétale (palme, coco), émulsifiant (E322-SOJA), colorant
(E171), arbme

Décor (5%) : sucre, sirop de glucose, huile végétale (palm), amidon modifié (E1442), colorants
(betterave rouge, épinard, curcumin)

Donut - Lait lignes jaune :

Pate (88%) : Farine de BLE, eau, huile végétale (palme), margarine [matiére grasse végétale (palme,
coprah, colza), eau, émulsifiant (E471), colorant (E160a), acide lactique, ardme], sucre, levure,
émulsifiants (E471 - E472e-E481), GLUTEN, sel, poudre levante (E450-E500ii), dextrose, stabilisant :
gomme guar (E412), LACTOSE, LAIT dégraissé en poudre, antioxygéne (E300), colorant (E160a),
auxiliaire technologique (enzymes).

Glacage (12%) : Sucre, matiére grasse végétale (palme, coco), cacao dégraissé en poudre, LAIT en
poudre, émulsifiant (E322-SOJA), colorants (E171-E161b), ardme
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Donut — chocolat splits lait :

Pate (86%) : Farine de BLE, eau, huile végétale (palme), margarine [matiére grasse végétale (palme,
coprah, colza), eau, émulsifiant (E471), colorant (E160a), acide lactique, ardme], sucre, levure,
émulsifiants (E471 - E472e-E481), GLUTEN, sel, poudre levante (E450-E500ii), dextrose, stabilisant :
gomme guar (E412), LACTOSE, LAIT dégraissé en poudre, antioxygéne (E300), colorant (E160a),
auxiliaire technologique (enzymes).

Glacage (9%) : Sucre, matiére grasse végétale (palme, coco), cacao dégraissé en poudre, LAIT en
poudre, émulsifiant (E322-SOJA), arbme

Décor (5%) : sucre, beurre de cacao, LAIT en poudre, pate de cacao, ardbme

Peut contenir des traces de noix.

Donut — Pink with white lines

Dough (88%) : WHEAT flour, water, vegetable oil (palm), margarine [vegetable fat (palm, coconut oil,
rape seed), water, emulsifier (E471), colouring (E160a), lactic acid, flavour], sugar, yeast,

emulsifiers (E471-E472e-E481), GLUTEN, salt, raising agent (E450-E500ii), dextrose, stabiliser: guar
gum (E412), LACTOSE, skimmed MILK powder, antioxidant (E300), colouring (E160a), technological
auxiliary : enzymes

Coating (12%): sugar, vegetable fat (palm, coconut), emulsifier (E322-soja), colours (E171-E120),
Flavour

Donut — White with natural coloured sprinklers

Dough (86%) : WHEAT flour, water, vegetable oil (palm), margarine [vegetable fat (palm, coconut oil,
rape seed), water, emulsifier (E471), colouring (E160a), lactic acid, flavour], sugar, yeast,

emulsifiers (E471-E472e-E481), GLUTEN, salt, raising agent (E450-E500ii), dextrose, stabiliser: guar
gum (E412), LACTOSE, skimmed MILK powder, antioxidant (E300), colouring (E160a), technological
auxiliary : enzymes

Coating (9%): sugar, vegetable fat (palm, coconut), emulsifier (E322-SOJA), colour (E171), flavour
Decor (5%): sugar, glucose sirup, vegetable oil (palm), modified starch (E1442), colour (red beet,
spinach, curcumine)

Donut — Milk with yellow lines

Dough (88%) : WHEAT flour, water, vegetable oil (palm), margarine [vegetable fat (palm, coconut oil,
rape seed), water, emulsifier (E471), colouring (E160a), lactic acid, flavour], sugar, yeast,
emulsifiers (E471-E472e-E481), GLUTEN, salt, raising agent (E450-E500ii), dextrose, stabiliser:
guar gum (E412), LACTOSE, skimmed MILK powder, antioxidant (E300), colouring (E160a),
technological auxiliary : enzymes

Coating (12%) : sugar, vegetable fat (palm, coconut), defatted cocoa powder, MILK powder, emulsifier
(E322-SOJA), colouring (E171-E161b), flavour

Donut — Chocolate with milk split

Dough (86%) : WHEAT flour, water, vegetable oil (palm), margarine [vegetable fat (palm, coconut oil,

rape seed), water, emulsifier (E471), colouring (E160a), lactic acid, flavour], sugar, yeast,

emulsifiers (E471-E472e-E481), GLUTEN, salt, raising agent (E450-E500ii), dextrose, stabiliser: guar
gum (E412), LACTOSE, skimmed MILK powder, antioxidant (E300), colouring (E160a), technological
auxiliary : enzymes

Coating (9%): sugar, vegetable fat (palm, coconut), defatted cocoa powder, MILK powder, emulsifier

(E322-SOJA), flavour

Decor (5%): sugar, cocoa butter, MILK powder, cocoa mass, flavour

Can contain traces of nuts.
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Donut — Roseglasur mit weissestreifen

Teig (88%): WEIZENmehl, Wasser, pflanzliches Ol (Palm), Margarine [pflanzliches Fett (Palm,
Kopra, Raps), Wasser, Emulgator (E471), Farbstoff (E160a), Sduerungsmittel (E270), Aroma],
Zucker, Hefe, Emulgatoren (E471 - E472e-E481), GLUTEN, Salz, Backtriebmittel (E450-E500ii),
Dextrose, Stabilisator: Guarkernmehl (E412), LAKTOSE, MagerMILCHpulver, Antioxidationsmittel
(E300), Farbstoff (E160a), Verarbeitungshilfstoff : Enzyme

Glasur (12%): Zucker , pflanzliches Fett (Palm, Kokonuss), Emulgator (E322-soja), Farbstoffen
(E171-E120), Aroma

Donut — Weisseglasur mit natirlich farbstoffen sprinklern

Teig (86%): WEIZENmehl, Wasser, pflanzliches Ol (Palm), Margarine [pflanzliches Fett (Palm,
Kopra, Raps), Wasser, Emulgator (E471), Farbstoff (E160a), Sduerungsmittel (E270), Aroma],
Zucker, Hefe, Emulgatoren (E471-E472e-E481), GLUTEN, Salz, Backtriebmittel (E450-E500ii),
Dextrose, Stabilisator: Guarkernmehl (E412), LAKTOSE, MagerMILCHpulver, Antioxidationsmittel
(E300), Farbstoff (E160a), Verarbeitungshilfstoff : Enzyme

Glasur (9%): Zucker , pflanzliches Fett (Palm, Kokonuss), Emulgator (E322-SOJA), Farbstoff (E171),
Aroma

Dekor (5%): Zucker, Glukosesirup, pflanzliches Ol (Palm), Modifiertstéarke, Farbstoffen (rote Riibe,
Spinat, Curcumin)

Donut — Milchglasur mit gelbstreifen

Teig (88%): WEIZENmehl, Wasser, pflanzliches Ol (Palm), Margarine [pflanzliches Fett (Palm,
Kopra, Raps), Wasser, Emulgator (E471), Farbstoff (E160a), SAuerungsmittel (E270), Aroma],
Zucker, Hefe, Emulgatoren (E471 - E472e-E481), GLUTEN, Salz, Backtriebmittel (E450-E500ii),
Dextrose, Stabilisator: Guarkernmehl (E412), LAKTOSE, MagerMILCHpulver, Antioxidationsmittel
(E300), Farbstoff (E160a), Verarbeitungshilfstoff : Enzyme

Glasur (12%): Zucker , pflanzliches Fett (Palm, Kokoniss), fettarmes Kakaopulver, MILCHpulver,
Emulgator (E322-SOJA), Farbstoffen (E171-E161b), Aroma

Donut — Schokoglasur mit milch split

Teig (86%): WEIZENmehl, Wasser, pflanzliches Ol (Palm), Margarine [pflanzliches Fett (Palm,
Kopra, Raps), Wasser, Emulgator (E471), Farbstoff (E160a), S&duerungsmittel (E270), Aroma],
Zucker, Hefe, Emulgatoren (E471 - E472e-E481), GLUTEN, Salz, Backtriebmittel (E450-E500ii),
Dextrose, Stabilisator: Guarkernmehl (E412), LAKTOSE, MagerMILCHpulver, Antioxidationsmittel
(E300), Farbstoff (E160a), Verarbeitungshilfstoff : Enzyme

Glasur (9%): Zucker , pflanzliches Fett (Palm, Kokonuss), fettarmes Kakaopulver, MILCHpulver,
Emulgator (E322-SOJA), Aroma

Dekor (5%): Zucker, Kakaobutter, MILCHpulver, Kakaomasse, Aroma

Kann Spuren von Nissen enthalten.

3. Karakteristieken / Caractéristigues/Charakeristiken/Characteristics

Roze met witte lijn MIN NORM MAX

Rose lignes blanc

Roseglasur mit weissestreifen

Pink with white lines
Gewicht/poids/Gewicht/ weight (cm) 54 57 60
Lengte/longueur/Lange/ length (cm) 8,8 9,0 9,2
Breedte/largeur/Breite/width (cm) 8,8 9,0 9,2
Hoogte/hauteur/Hdhe/ height (cm) 3,3 3,5 3,7
Diameter/diamétre/Durchmesser (cm) 8,8 9,0 9,2
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Wit met kleur mix MIN NORM MAX
Blanc sprinklers couleurs naturelles
Weisseglasur mit natirlich
farbstoffen sprinklern

Donut — White with natural coloured

sprinklers
Gewicht/poids/Gewicht/ weight (cm) 55 58 61
Lengte/longueur/Lénge/ length (cm) 8,8 9,0 9,2
Breedte/largeur/Breite/width (cm) 8,8 9,0 9,2
Hoogte/hauteur/Hdhe/ height (cm) 3,3 3,5 3,7
Diameter/diamétre/Durchmesser (cm) 8,8 9,0 9,2
Melk met gele lijn MIN NORM MAX

Lait lignes jaune
Milchglasur mit gelbstreifen
Milk with yellow lines

Gewicht/poids/Gewicht/ weight (cm) 54 57 60
Lengte/longueur/Lénge/ length (cm) 8,8 9,0 9,2
Breedte/largeur/Breite/width (cm) 8,8 9,0 9,2
Hoogte/hauteur/Hdhe/ height (cm) 3,3 3,5 3,7
Diameter/diamétre/Durchmesser (cm) 8,8 9,0 9,2
Chocolade met MIN NORM MAX

melkchocoladeviokken
Chocolat split lait
Schokoglasur with milk split
Chocolate mit milch split

Gewicht/poids/Gewicht/ weight (cm) 55 58 61
Lengte/longueur/Lange/ length (cm) 8,8 9,0 9,2
Breedte/largeur/Breite/width (cm) 8,8 9,0 9,2
Hoogte/hauteur/Hdhe/ height (cm) 3,3 3.5 3,7
Diameter/diamétre/Durchmesser (cm) 8,8 9,0 9,2

Roze met witte lijn/Rose lignes Blanc/Roseglasur mit weissestreifen/Pink with white lines

Voedingswaarde/valeur nutritive /Energie/nutritional value per 100g
Eiwitten / protéines / Protein / proteines 6,21
Koolhydraten/hydrates de carbon/ 43,30
Kohlenhydraten / carbohydrates
Vet / teneur en matiéres grasses / Fetten / fat 20,78
Vocht / teneur en humidité / Flissigkeit /
humidity
Vezellfibre végétale/Faser/fibre
Energetische waarde/valeur énergétique / 1605 kJ
Energie / Energetic Value 383 Kcal
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Wit met kleur mix / Blanc mixe couleur / Weisseglasur mit natirlich farbstoffen sprinklern /
Donut White with natural coloured sprinklers

Voedingswaarde/valeur nutritive /Energie/nutritional value per 100g

Eiwitten / protéines / Protein / 6,11
proteines

Koolhydraten/hydrates de carbon/ 45,4
Kohlenhydraten / carbohydrates

Vet / teneur en matiéres grasses / 19,21

Fetten / fat

Vocht / teneur en humidité / Flussigkeit

/ humidity

Vezellfibre végétale/Faser/fibre

Energetische waarde/valeur 1581 kJ
énergétique / Energie / Energetic 377 Kcal
Value

Melk met gele lijn / Lait trait jaune / Milchglasur mit gelbstreifen / Milk with white stripes

Voedingswaarde/valeur nutritive /Energie/nutritional value per 100g
Eiwitten / protéines / Protein / proteines 6,57
Koolhydraten/hydrates de carbon/ 42,68
Kohlenhydraten / carbohydrates
Vet / teneur en matieres grasses / Fetten / 20,73
fat
Vocht / teneur en humidité / Flussigkeit /
humidity
Vezellfibre végétale/Faser/fibre
Energetische waarde/valeur énergétique / 1602 kJ
Energie / Energetic Value 382 Kcal

Chocolade / Chocolat / Schokoglasur / Chocolate

Voedingswaarde/valeur nutritive /Energie/nutritional value per 100g

Eiwitten / protéines / Protein / 6,65
proteines

Koolhydraten/hydrates de carbon/ 44,04
Kohlenhydraten / carbohydrates

Vet / teneur en matiéres grasses / 19,81

Fetten / fat

Vocht / teneur en humidité / Flussigkeit

/ humidity

Vezel/fibre végétale/Faser/fibre

Energetische waarde/valeur 1585 kJ
énergétique / Energie / Energetic 378 Kcal
Value
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4. Verpakking / Conditionnement / packaging

Hoeveelheid Type Gewicht Afmetingen
Quantité Poids Dimensions
Anzahl Gewicht Abmessung
Quantity Weight Dimensions
Stuks/voorverpakking 48 (4 trays * 12 pcs)
Pieces /pré-emballage
Stuicks/Perverpackung
Units / pre package
Voorverpakking/karton 1 zak/sachet/
pré-emallage/carton Sache/bag
Preverpackung/Karton
Pre package/case
Stuks/karton 48 karton/carton/ 500 g 395x294x175mm mm
piéces/carton Karton/box
Stiicks/Karton
units / case
Netto/net Bruto/brut/
(kg) gross (kg)
Gewicht/poids 2,784 3,284kg
Gewicht weight
Palletisatie/palettisation :
Type pallet/modéle palette/Type der Pallet/Type of pallet Euro
Aantal kartons per laag/nombre de cartons par plan/Anzahl Kartons per 8
Lage/ Number of cases per layer :
Aantal lagen per pallet/nombre de plans par palette/Anzahl Lagen per 9
Pallet/Number of Layers per pallet :
Totaal aantal kartons per pallet/nombre de cartons par palette/Anzahl 72
Kartons per Pallet/Number of cases per pallet :
Hoogte pallet/hauteur de la palette/Hohe der Pallet/height of palet : 1m83
Positie van het product in de verpakking/position des produits dans Verpakt / emballé /
'emballage/Position das Produkt in der Karton/Position of the product in packed
the case.
Stuks per pallet/Piéces par palette/Pieces per pallet/Stiicks per Pallet 3456

5. Bewaring / Conservation / Erhaltung / Conservation

Bewaartermijn op —18°C( THT)/Conservation a -
18°C(DLV)/Erhaltung bei -18°C/Shelf life at temperature —
18°C:

12 maand/mois/

Monate/months (na productie/aprées
production/after production)

Bewaartermijn na ontdooien/Conservation aprés
décongelation/ Erhaltung nach entfrosten/Shelflife after
defrosting

12 uur/heures/ Stunden/ hours
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6. Gebruik / Utilisation / Gebrauch / Use

Ontdooitijd/Décongeler/Defrost time/Auftauen : 30 min.

Product mag na ontdooien niet meer opnieuw ingevroren worden/ Ne jamais recongeler un
produit décongelé/ Defrosted product cannot be frozen again/ Produkt sollte nicht wieder
eingefroren warden, wenn aufgetaut.

* Het resultaat van het afbakken van de producten is zeer sterk afhankelijk van de gebruikte oveninstallatie. Om praktische
redenen kunnen de door u opgegeven instructies verschillen met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket

Le résultat de la cuisson des produits dépend fortement du four utilisé. Pour des raisons pratiques, les valeurs sur I'étiquette du
carton peuvent donc étre différentes des valeurs indiquées par vous ici

After revision these baking instructions might be slightly altered by our product development department because the result of
the baked products depends strongly on the oven installation in use.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind nur ungeféhre Werte, denn das Ergebnis des Abbackens der Produkte ist sehr stark
abhangig von der verwendeten Ofeninstallation. Den angegebenen Werten kénnen aus praktischen Griinden von dem
Verpackungsetikett abweichen .
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