Diversi Foods NV Datum : 01/07/2011
Industrieweg 29
9420 Erpe-Mere

TECHNISCHE FICHE/FICHE TECHNIQUE/TECHNICAL

DATASHEET
1. Identificatie van het product / Identification du produit / Product Identification
Diversi Foods : Producent/fabrikant/ Eancode :
producer :
Artikel nummer/Code 1142 Diversi Foods Karton: 5420001083904
article/article code: Consu: 5420001083898

Omschrijving/Désignation/Description :

KAASGEBAK GESNEDEN - 14 PERS - 26 CM
TARTE AU FROMAGE BLANC COUPEE - 14 PERS - 26 CM

2. Ingrediénten / Ingrédients / Ingredients

Magere kaas(25%), suiker, melk, water, gehard plant. vet (kokos, palm en koolzaad), tarwebloem, ei,
glucose, gelatine, gecond. melk, gemod. aardappelzetmeel, tarwezetmeel, eigeel, weipoeder,
emulgator: E322(bevat soja)-E433-E471-E472a-E472b, geleermiddel: E339-E440-E450-E516, aroma,
rijsmiddel: E450-E500, geconc. citroensap, zout, bakpoeder, kleurstof: E120-E160a, mager
melkpoeder, stabilisateur: E407, voedingszuur: E330, moutbloem, antioxidant: E223-E300-E306,
verdikkingsmiddel: E401-E903, conserveermiddel: E202, curcumaextract, melkeiwitten.

Bevat gluten, melk (incl. lactose), ei, soja, noten.

Kan sporen bevatten van noten.




Fromage maigre(25%), sucre, lait, eau, graisse végétale hydrogéné (cocos, palme et colza), farine de
froment, ceuf, glucose, gélatine, lait cond., amidon mod. de pomme de terre, amidon de froment, jaune
d’ceuf, lactosérum en poudre, émulsifiant: E322(contient soja)-E433-E471-E472a-E472b, , gélifiant:
E339-E440-E450-E516, arbme, poudre a lever: E450-E500, jus de citron conc., sel, levure chimique,
colorant: E120-E160a, lait écremé en poudre, stabilisateur: E407, acidifiant: E330, farine de blé malte,
antioxygéne: E223-E300-E306, épaississant: E401-E903, conservateur: E202, extrait de curcuma,
protéines de lait.

Contient du gluten, lait (incl. Lactose), oeuf, soja, noten.

Peut contenir des traces de noix.

3. Karakteristieken / Caractéristiques / Characteristics

MIN NORM MAX

Gewicht / poids / weight / 1200
Gewicht ()

Hoogte / hauteur / Height

/ H6he (cm)

Diameter/diamétre (cm): 26

4. Verpakking / Conditionnement / Conditioning

Hoeveelheid Type Gewicht Afmetingen
Quantité Poids Dimensions
Quantity Weight
Stuks/voorverpakking 1
Piéces /pré-emballage
Pieces/prepacking
Voorverpakking/karton 2 Blister/Blistére
Pré-emballage/carton
Prepacking/box
Stuks/karton 2 Karton/carton/
Pieces/carton Box
Pieces/box
Netto/net(kg) | Bruto/brut/gross
(kg)
Gewicht/poids 2,4 2,80
/ Weight
Palletisatie/palettisation :
Type pallet /modéle palette: Euro
Aantal kartons per laag /nombre de cartons par plan /number of boxes per 4
layer :
Aantal lagen per pallet /nombre de plans par palette/Number of layers per 14
pallet :
Totaal aantal kartons per pallet /nombre de cartons par palette/Numer of 56

boxes per pallet :

Hoogte pallet /hauteur de la palette/Height of the pallet

Positie van het product in de verpakking / position des produits dans Blister/Blistére
'emballage / Position of the product in the box




5. Bewaring / Conservation

Bewaartermijn op —18°C( THT)/Conservation & -18°C(DLV) /
Conservation at -18°C (BBD):

90 dagen/jours/days (na productie/apres
production/after production)

Bewaartermijn na ontdooien/Conservation aprés décongeler /
Conservation after defrosting

4 dagen/jours/days

6. Gebruik / Utilisation / Baking method

Product laten ontdooien gedurende 24 uur op +/- 4°C.
Décongeler le produit pendant 24 heures a +/- 4°C.
Defrost during 24 heures at +/- 4°C.

* Het resultaat van het afbakken van de producten is zeer sterk afhankelijk van de gebruikte oveninstallatie. Om praktische
redenen kunnen de door u opgegeven instructies verschillen met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket

Le résultat de la cuisson des produits dépend fortement du four utilisé. Pour des raisons pratiques, les valeurs sur I'étiquette du

carton peuvent donc étre différentes des valeurs indiquées par vous ici

After revision these baking instructions might be slightly altered by our product development department because the result of

the baked products depends strongly on the oven installation in use.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind nur ungefahre Werte, denn das Ergebnis des Abbackens der Produkte ist sehr stark
abhangig von der verwendeten Ofeninstallation. Den angegebenen Werten kénnen aus praktischen Griinden von dem
Verpackungsetikett abweichen .




