I PRODUCTSPECIFICATIE |
Art. 02061 v001.006
KIP CURRY 1 KG GN
Jignten:

Wgeémulgeerde saus (kooclzaadolie, water, suiker, EIGEELpoeder, zetmeel, krulden en specerijen, MOSTERD, zout, azijn,
zuurteregelaar: E575.conserveermiddelen: E202, E211.kruiden (bevat MOSTERD), dextrose, antioxldant: E 330.stabllisatoren:
E412, E415.kruiden, gedroogde groente: ul.aroma (bevat SELDERD), kruidenextract), kip 46%.

*ye

1JGiuten m
2|Schaaldieren -

4Vis -
Sjaardnoten -

6]Soja -
7| Melk -

3|Eieren +

8| Schaalvruchten
alSelderij
10|Mosterd
11)Sesamzaad
124 Zwaveldioxide en

13)Lupine
14)Weekdieren

B

(*) + allergeen aanwezig,

i *);

- allergeen afwezig,

1Waa§e Eer 100 g

? kan sporen bevatten van

Energetische waarde (kJ): 1309,8
Energetische waarde (kcal): 309,8
Vet: 27,8

waairvan verzadigd: 2,6
Koolhydraten: 3,6

waarvan sulkers: 2,6
Elwit: 11,1
Zout _ 1,1398713
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurljke variatie van de gebrulkte grondstoffen
iplogisch *)

Parameter Bgelstemng productie [-)oelstelllng einde houdbaarheld
Totaal aérocb klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25¢g Afw.in25¢g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 g Afw. In 0.01 g
(*} Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en

voedselkwalltelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblolcgie en -conservering o.l.v.

Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods
Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

S.a.

Tel.: +32(0)14.24.84.00
Fax.: +32{0}14.24.84.01
emall: info@culinarte.eu

BTW
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I —PRODUCTSPECIFICATIE
A 02061 vV001.006

KIP CURRY 1 KG GN

walitei rantie;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wljze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriftan voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld In de voedselketen

De GHP-programma's en het ocp HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zljn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingsnegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlketterina:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Bl de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Traceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwiizing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwallteitsdienst
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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v —
| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 02131 V001.004
KIP ANDALOUSE 1 KG GN

Ingredidnten;

kip 42%, water, koolzaadolie, wortef, MOSTER-D, sulker, azfjn, tomatenconcentraat, zetmeel, zout, EIGEELpoeder,
zuurteregelaars: E270, E575.stabllisator: E412.kruiden, kleurstoffen: E160a, E160c, E 163.smaakversterker:
E621.conserveermiddelen: E202, E211.gemodificeerd zetmeel, krulden (bevat MOSTERD), worchester, SOJAsaus (water,
SOJAbonen, TARWE, zout), caramelstroop, antioxidant: E385.capsicum.

1 n *
1)Gluten + 8|Schaalvruchten -
2|Schaaidleren - -
3|Eleren + +
4)Vis - -
5JAzrdnoten - -
6JSoja + -
7]Melk - 14)Weekdieren -
{*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Yoedinaswaarde (*):
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 979.4
Energetlsche waarde (kcal): 231,4
Vet: 17,7
waarvan verzadigd: 2,0
Koolhydraten: 6,7
waarvan suikers: 5,0
10,6
- 1,892568
(*} De opgegeven waarden zlin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevoige van
de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondstoffen
Microblologlsche doststellingen (*):
Parameter Boelstelllng praductie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetat 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.in25¢g Afw.in25g
Afw. in 25 g - Afw. In 0.01 g
{*) Microbiolegische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium vocr levensmiddelenmicrobiclogie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 02131 v001.004
KIP ANDALOUSE 1 KG GN

Kwalitai H

De salades, sauzen an bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygl&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingspiicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.
Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te kemen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lljst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e"} vermeld.

Bewaarvoorschriften:
Bewaartemperatuur: In koeling blf <7 °C
Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
heid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productleproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklaring;

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte Ingredi&nten niet afkomstig zijin
van soja, mals of enig ander gewas dat mogelllk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwaltteltsdienst I -
Ultgifta: 26/11/2014
QA

Goedgekeurd door: manager |

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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saitaily]
| PRODUCTSPECIFICATIE
ATt. 02101 V001.003
HOT CHICKENSALADE 1 KG
Ingredlénten:

E300.conserveermiddel: E223.

kip 35%, geémulgeerde saus (koclzaadolie, water, EIGEEL, zout, tomatenconcentraat, MOSTERD, azijn, kruiden en specerijen,
srmaakversterker: E621 kruidenextract, conserveermiddel: E202, E211. zuurteregelaar: E270, sulker, stabilisator: E412,
E415.antioxidant: E385), SELDER, zllverul, wortel, kappertjes, capsicum, antioxidant: E 330.zuurteregelaar:

I L *):
1[Gluten - 8] Schaalvruchten -
2|5chaaldieren - +
3|Eieren +
4Qvis - -
SfAardnoten - -
6]Soja - 13]Lupine -
| 7 Melk - 14 Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
VYoedinaswaarde {*}:
Parameter: 1Waarde per 100 9
Energetische waarde (kJ): 1203,3
Energetische waarde (kcal): 308,3
Vet: 28,3
waarvan verzadigd: 2,6
Koolhydraten: 4,4
waarvan suikers: 4,1
Eiwit: 8,7
Zout: 1,5343206
{*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Microbloloalsche doeistellingen (*):
Parameter Doelstemng productie Doelstelllng einde houdbaarneid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Satlmonella Afw.In 259 Afw. in 25 g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 g - Afw. In 0.01 g
(*) Microbiolcgische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheld en
voedselkwalltelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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I PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 02101 vV001.003
HOT CHICKENSALADE 1 KG
Kwailteitsgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlilk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkinasgeaevens;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bastemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etikettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lljst van ingredi&nten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften;

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Blj de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheld:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwljzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-veridaring;

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingrediénten niet afkomstlg zijn
van sofja, marts of enlg ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwaliteitsdienst
IUitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager H
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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C PRODUCT SPECIFICATIE

Art. 02051 v001.003
KIP HAWAI 1 KG

redi H

geémulgeerde saus (koolzaadolle, water, tomatenconcentraat, azijn, suiker, gemodificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout,
MOSTERD, stabllisator: E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211.MELKelwit, kruiden, antloxidant: E385.zuurteregelaar:
E270), kip 38%, ananas, kleurstof: E160c.

- 8] Schaalvruchten -
. 9lSelderlj -
+ 10jMosterd
. 11)Sesamzaad -
= 12)Zwaveldioxide en -

sulfieten
- 13]Luplne -
+ 14 Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedingswaarde (*);
Parameter: WWaarde per 100 9
Energetische waarde (kJ}: 1379,4
Energetische waarde (kcal): 326,2
Vet: 28,4

waarvan verzadigd: 2,6
Koolhydraten: 8,1

waarvan sulkers: 6,9
Eiwit: 9,2
Zout: - 0,8571462
{*) De opgegeven waarden zijn berekende gerniddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
" i )

Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheld
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25 ¢ Afw.In25¢g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 g Afw. In 0.01 g
{*) Microblologlsche doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelllgheld en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiolegie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 02051 v001.003
KIP HAWAI 1 KG

rantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wljze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelllng van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlljk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteltssysteem zljn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsaegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering;

Cenform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaartemperatuur: In koeling bi] <7 °C

Houdbaarheld: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
heudbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheid:
Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de

traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklaring;

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten nlet afkomstig zijn
van scja, mais of enig ander gewas dat mogelljk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: aliteitsdienst |
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32{0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Weivaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 558 562
B-2200 Herentals emall: info@culfnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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L PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 02011 v001.003

KIPSALADE 1 KG

In nten:

geémulgeerde saus (koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, suiker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), kip 45%.

I larer | *)a
1jGluten - 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9|Selderi -
3|Eieren + 10 Mosterd +
41Vis - 11)}Sesamzaad -
SjAardnoten - 12fZwaveldioxide en -
sulfieten
6]Saja - 13| Lupine -
L 7IMelk - 14)Weekdieren -
(*} + aliergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedinaswaarde (*};
Parameter: 1Waarde per 100 g
Energetische waarde (k2): 1931,7
Energetische waarde (kcal): 457,2
Vet: 45,2
waarvan verzadigd: 4,1
Koclhydraten: 1,0
waarvan suikers: 1,0
Eiwit: 11,2
Zout: 0‘8819663
(&) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatle van de gebrulkte grondstoffen
Microblologlsche doelstellingen (*):
Parameter Doelstelllng productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiermgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25 g Afw.In25¢g
Listeria monocytogenes Afw. In 35 g Afw. In 0.01 g
(*) Micrebiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep veedselvelllgheld en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.1.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0}14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 02011 V001.003
KIPSALADE 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi&neverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi€nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasgeaevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale heudbaarheid, de bawaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld,

hriften:

Bewaartemperatuur: In koeling blj <7 °C
Houdbaarheld: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

TIr I H

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meidingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

=y H

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte Ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificieerd.

Qpgesteld door: kwalltertsdienst _
ﬂiﬂ:e: 26_/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| SPECIFICATION PRODUIT |

Art. 02001 VD01.003
SALADE CHOP CHOY 1 KG

Inarédients:
[sauce émuisionée (huile de celza, eau, sucre, poudre de JAUNE D'QEUF, amidon, épices et herbes, MOUTARDE, sel, vinaigre, correcteur d’

acidité: E575.conservateurs: E202, E211.éplces (contlent MOUTARDE), dextrose, antioxydant: E 330.stabliisateurs: E412, E415.dpices, légume
hydrolysé: oignon.arme (contient CELERI), extrait d'épices), poulet 21%, germes de SOJA, carotte, poivrons.

Alleradnes 3 déclarer sclon RL 2003/89/EG:
1Céréals contenant du gluten et produits dérivés |- 8[ [Fruit & coque -
2|Les crustacés et produits dérivés - 9| [Céleri et prodults déivés +
3{Ceufs et produits dérivés + 10] [Moutarde et produits dérivés +
4]Pgissens et produits dérivés - 11)] [Graines de sésame et produits dérivés |-
SJArachides et produits dérivés - 12} [Sulfites en concentration de 10 mg/kg |-
ou plus
&6]Soja et produits dérivés - 13] JLupine N
7]Lalt et produits laitiers (y compris le lactose) et pl- 14] Imollusques -
(*) + allergen présent, - allergen absent, ? peut contenir traces de
iti 111 *):
rVaIetLr en g
: 1012,0
Valeurs énergétiques (kcal): 2394
Lipides: 22,0
dont saturées: 2,1
Glucldes: 4,2
dont sucres: 3,0
Protéines: 6,0
Sel: 1‘07277
Les valeurs donnees sont les moyennes calculées, qui pauvent s'écarter suite a la variation naturelle
des matidéres premires utllisées,
iglogi *
Parametres: aractéristigues a la productior Caractéristigues fin D.L.C.
Nombre de germes aerobles totaux 100.000 10.000.000
Bactérles acides lactiques 10.000 10.000.000
Levures 1.000 100.000
Moisissures 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonelle Abs. dans 25 g abs dans 259
Listeria monocytogenes Abs. dans 25 g abs dans 0,019
Las caractéristiqgues microbicloglques selon les diréctives suivants I'unité d'enseignement et de

recherche de la sécuruté et la qualité alimentaire, du laboratoire pour denrées allmentaires - consérvation
ND Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.;: +32(0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaartstraat 18 Fax.; +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| salades W

I SPECIFICATION PRODUIT

Art. 02001 V001.003
SALADE CHOP CHOY 1 KG

Les salades sont fabriquées de maniére compétente selon les normes d'hygiéne

complément au réglement n® 852/2004 et 853/2004 EG du Parlement européen fixant des régles spécifiques
d'hygiéne applicables aux denrées alimanytaires d'origine animale et I'arréte royal du 14 novembre 2003 relatif 4
I'autocontréle, & la notification obligatoire et & la tracabilité dans la chaine alimentaire.

Les programmes GMP et HACCP sont basés au systéme de qualité et contrdlé par nos bureaux.

Données emballages:

Conformément le réglement 1935/2004 et 10/2011 du parlement européen et du conseil du 27 octobre 2004 concernant
les materiaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires, les salades sont
emballées dans un ravier en PP, muni d'une étiquette article.

Etiguetage:

Conformément au réglement 1169/2011 du parlement européen relatif 3 I'étiquetage de denrées alimentaires préemballées
sont mentionnés au minimum la dénomination de I'article, la liste des ingrédients, la quantité, Ia date de

conservation minlmale, les conditions de conservations, le nom et 'adresse du productaur ou du vandeur,

le numéro d'agrégation et le poids net {e).

Consérvation

T° de consérvation au froid <7°C

Consérvation le produit garde ses qualités & la termperature indiguée jusqu'a la fin de la
péremption, au minimum 21 fours apras livraison

Conformément au MB du 14,11,03 concernant I'autocontrdle , mention obligatoire et tracabilité.
La tracabllité est garantie sur base de cide lot qui implique un renvei unique vers le processus de
production concerné et les matiéres premiéres utilisées.

Déclaration OGM

Sur base des données dispgnibles, nous déclarons que les ingrédients utilisés ne provienneant pas de

soja, de mais ou d’autre piante unique qui a été génétiguement modifié.
\Version:
lEmIssinn: 26/11/2014

i |
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(D)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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SPECIFICATION PRODUILT

Art. 03259 V001.001
MOSTERDGEBRAADSLA 1 KG GN

Ingrédients:

roti de porc 48% (viande de porc 43%, dextrose, sel, correcteur d' acidité: E450i.aréme), sauce émulsionée (hufle de colza, JAUNE D'CEUF,
eau, MOUTARDE, vinaigre, sucre, conservateurs: E202, E211.correcteur d’ acidité: E270.sel, stabilisateurs: E412, E415), MOUTARDE, graines
de MOUTARDE, épices, épices et herbes, conservateur: E224.

1|Céréals contenant du gluten et produits dérivés
2|Les crustacés at produits dérivés

3]Oeufs et produits dérivés

4fPoissons et produits dérivés

5JArachides et produits dérivés

6JSoja et produits dérivés
7]Lalt et produits laitiers {y compris le lactose) et

(*) + allergen present, - allergen absent, ? peut contenir traces de

8| [|Fruit & coque

ou plus

- 13] [Lupine
- 14} Jmollusques

?

- 9] |Céleri et produits déivés -
+ 10f [Moutarde et produits dérivés

- 11} |Graines de sésame et produits dérivés |-
- 12] [Sulfltes en concentration de 10 mgfkg |-

Parametre: [Valeur en q

Valeurs énergétiques (k1}: 1659,4
Valeurs énergétiques (kcal): 392,6
Lipides: 37,9
dont saturées: 34
Glucides: 3,6
dont sucres: 3,2
Protéines 8,9
: 1,413

des matiéres premiéres utilisées,

Les valeurs donnees sont les moyennes calculées, qui peuvent s'ecarter suite a la variation naturelle

Caractéristiaues Microbiologiques {*):
Parametres: Caracteristiques fin D.L.C.
Nombre de germes aérobles totaux 100.000 10.000.000
Bactéries acides lactiques 10.000 10.000.000
Levures 1.000 100.000
Moisissures 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonelle Abs. dans 25 g abs dans 25g
Listeria monocytogenes Abs. dans 25 g abs dans 0,019
} Les caractéristiques microbiologiques selon les diréctives suivants I"unite d'enseignement et de
recherche de la sécuruté et la qualité alimentaire, du laboratoire pour denrées alimentaires - consérvation
ND Prof, Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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L SPECIFICATION PRODULT

Art. 03259 V001.001
MOSTERDGEBRAADSLA 1 KG GN

- " lité:

Les salades sont fabriquées de maniére compétente selon les normes d'hygiéne

complérment au réglement n® 852/2004 et 853/2004 EG du Parlement européen fixant des régles spécifiques
d'hygiéne applicables aux denrées alimanytaires d'orlgine animale et I'arréte royal du 14 novembre 2003 relatif &
l'autocontréle, & la notification obligatolre et & la tracabilité dans la chaine alimentalre.

Les programmes GMP et HACCP sont basés au systéme de qualité et contr8lé par nos bureaux.

Données emballages:

Conformément le réglement 1935/2004 et 10/2011 du parlement européen et du conseil du 27 octobre 2004 concernant
les materiaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées alirmentaires, les salades sont
emballées dans un ravier en PP, muni d'une étiquette article.

Etlaustage:

Conformément au réglement 1169/2011 du parlement européen relatif 3 I'étiquetage de denrées alimentaires préemballées
sont mentlennés au minimum la dénomination de 'article, la liste des ingrédients, la quantité, la date de

conservatien minimale, les conditions de conservations, ie nom et I'adresse du producteur ou du vendeur,

le numéro d'agrégation et le polds net {e).

Consérvation

T° de consérvation au froid <7°C

Consérvation le prodult garde ses qualités & la temperature indiquée jusqu'a la fin de la
péremption, au minimum 21 jours aprés livraison

ir ilité=

Conformément au MB du 14,11,03 concernant I'autocontréle , mentlon obligatoire et tracabilité.
La tracabilité est garantie sur base de cide lot qui Impligue un renvoi unique vers le processus de
production concerné et les matiéres premléres utilisées.

Déclaration OGM

Sur base des données disponibles, nous déclarons que les ingrédients utilisés ne proviennent pas de
soja, de mals ou d'autre plante unique qui a été génétiguement modifié.

redige par: service quaﬁ:é_ Version:
Emission: 26/1 1£2014
Approuvé par: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 13 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE D825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE 1
Art. 03281 V001.003
VLEESSALADE 1 KG GN
S ———————————
n H

|Eémulgeerde saus (kooizaadolie, water, tomatenconcentraat, azljn, sulker, gemodificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout,
MOSTERD, stabilisator: E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211.MELKeiwit, krulden, antloxidant: E385.zuurteregelaar:
E270), salami 25% (varkensvlees 25%, zout, kruiden en specerijen, dextrose, aroma), ham 10% (varkensviees 7%, water,
zetmeel, zout, MELKelwit, glucosestroop, kruiden en specerijen, conserveermiddelen: E262, E250.aroma), wortel, zilverui, erwten,
peterselle, conserveermiddelen: E202, E211, E223. kruiden, kleurstof: E160c.look, antloxidant: E 330.zuurteregelaar: E270.

1 (ﬁuten

2| Schaaldieren
3]Eleren

4}vis
5)Aardnoten

&Soja

+
+

7{Melk

8]Schaalvruchten
9|Selderlj
10jMosterd
11)Sesamzaad
12| Zwaveldioxide en
sulfleten

13JLupine
l4jWeekdieren

(*} + allergeen aanwezla,

- allergeen afwezla,

? kan sporen bevatten van

Waarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 1740,9
Energetische waarde (kcal): 412,1
Vet: 41,8
waarvan verzadigd: 2,9
Koclhydraten: 2,6
waarvan suikers: 1,3
Eiwit: 6,2
Zout: 1,4897769
(*) De cpgegeven waarden z|jn berekende gemiddelden, dle kunnen afwijken ten gevoige van
de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondsteffen
I i n [(*):
Parameter Boelstemng productie Doelstelling einde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacteri&n 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw. in 25 g Afw.In 259
Listeria monoc enes Afw. In 25 g _ Afw. In0.01 g
(*) Microblologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep veedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering ¢.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 03281 v001.003
VLEESSALADE 1 KG GN

Kwajiteltsqgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteltssysteem zijn ter Inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgeaevens:
De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op

Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 cktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de ljst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e*) vermeld.

n:
Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheld: Bij de aangedulde temperatuur bllift het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheid;

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwljzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

-V =

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: Kwallteitsdienst _
[Uitgitte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0}14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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|_____salades W

[ PRODUCTSPECIFICATIE
AT, 03261 VO01.003

PITASLA PIKANT 1 KG
Inarediinten:

geémulgeerde saus (koolzaadolie, water, tomatenconcentraat, azljn, sulker, gemcdificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout,

MOSTERD, stabilisator: E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211.MELKeiwit, krulden, antloxidant: E385_zuurteregelaar:

E270), salami 25% (varkensvlees 25%, zout, kruiden en specerijen, dextrose, aroma), ham 10% (varkensvlees 7%, water,

zetmeel, zout, MELKelwit, glucosestroop, kruiden en specerijen, conserveermiddelen: E262, E250.aroma), wortel, zllverul, erwten,|

peterselle, conserveermiddelen: E202, E211, E223. kruiden, kleurstof: E160c.look, antioxidant: E 330.zuurteregelaar: E270.

*}e

Wi
1] Giuten - 8]Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - olSelder] +
3|Eieren 10jMosterd +
4}vis - 11)Sesamzaad -
SjAardnoten - 12|Zwaveldioxide en -
sulfieten
6)So0ja - 13]Lupine -
7iMelk - 14)Weekdieren =
(¥) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedinaswaarde (*);
Parameter [Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1362,8
Energetische waarde (kcal): 3224
Vet: 29,7
waarvan verzadigd: 34
Koolhydraten; 6,0
waarvan suikers: 5.4
Eiwit: 7.5
Zout - 1,8059344
*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwljken ten gevolge van
de natuuriljke variatie van de gebruikte grondstoffen
Microblologische doelstellingen (*);
Parameter Doelstelling Eroductle Boelsteﬁng einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25¢ Afw.In25¢g
Listeria monocytogenes Afw.in 25 g - Afw. In 0.01q
{*) Microbiologische doelsteilingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwalitelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiclogie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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salades

rr PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 03261 v001.003

PITASLA PIKANT 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi€nevoorschriften voor levensmiddelen van dierijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasgegevens:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Pardement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etikettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettoheeveelheld ("e") vermeld.

Bewaartemperatuur: In koeling blj <7 °C

Houdbaarhelid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwijzing inhoudt naar het
hetreffende productleproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-verldarina:

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredi&nten nlet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteitsdienst
I_ﬂurcgi e: 26/11/2014
QA m.

Goedgekeurd door: anager 1

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE |
Art. 03271 V001.003

PITASALADE 1 KG GN
Ingredi#nten;

Igeémulgeerde saus (koolzaadolie, water, EIGEEL, suiker, MOSTERD, azijn, krulden, look, stabllisatoren: E412,
E415.conserveermiddel: E202.zuurteregelaar: E270.kruiden en specerijen, zout, tabasco), pltaviees 33% (Varkensviees,
dextrose, zuurteregelaar: E450i.zout, krulden (bevat MOSTERD), aroma), wortel, SELDER, zilverul, water, kruiden en specerijen,
zuurteregelaars: E270, E300.conserveermiddelen: E202, E223.krulden, azijn, zout, antioxidant: E 330.suiker.

Allergenen te declareren volgens RIL. 2003/89/EG{*):
1[Gluten - 8]Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9)Selderij +
3|Eleren 10fMosterd +
41Vis - 11}Sesamzaad -
SJAardnoten - 12)Z2waveldioxide en -
sulfleten
6]Soja - 13]Lupine -
| 7{Melk - 14 Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
i *)
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1567,7
Energetische waarde (kcal): 371,0
Vet: 36,3
waarvan verzadigd: 3,8
Koclhydraten: 3,7
waarvan sulkers: 3,2
Eiwit: 7.0
Zout: 1,1788934
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurijke varlatie van de gebruikte grondstoffen
jcrobiologi *
Parameter Doelstelling productie Doelstemng elnde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25 g Afw. In 25 g
Listerla monocytogenes Afw. in 25 g Afw, In 0.01 g
(*) Microblologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 03271 V001.003
PITASALADE 1 KG GN

Kwaliteltsaaraptic:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wlize vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zljn ter Inzage op onze

kantoren.

Yerpakkinasaeaevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Pariement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlkettering:
Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredig&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van
minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,
het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e"} vermeld.

i H
Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C
Houdbaarheld: Bij de aangeduide temperatuur blljft het product ten minste

houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Tr r] rl :

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unleke verwlizing inhoudt naar het
betreffande productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-veridarina:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsdienst
IUitgifte: 26/11/2014

Goedgekeurd door: A manager |

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32({0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 03331 V001.002

ITALIAANSE VLEESSALADE 1 KG
Inaredi&nten:

ge&mulgeerde saus (koolzaadolie, water, tomatenconcentraat, azijn, suiker, gemodFiceerd zetmeel, E-IGEELpoeder, zout,

MOSTERD, stabilisator: E412.worchester, conserveermiddelen: £202, E211.MELKeiwit, krulden, antloxidant: E385.zuurteregelaar:

E270), salami 25% (varkensviees 25%, zout, kruiden en specerijen, dextrose, aroma), ham 10% (varkensviges 7%, water,

zetmeel, zout, MELKelwlt, glucosestroop, kruiden en specerijen, conserveermiddelen: E262, E250.aroma), wortel, zllverui, erwten,

peterselle, conserveermiddelen: E202, E211, E223. kruiden, kleurstof: E160c.look, antioxidant: E 330.zuurteregelaar: E270.

lar I *):
1]Gluten - 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9|Selderij -
3|Eieren + 10jMosterd
4Vis - 11)|Sesamzaad -
SfAardncten - 12) Zwaveldioxide en -
sulfieten
6]Soja - 13]Lupine -
| 7|Melk + 14]Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Vi *);
[Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1479,1
Energetische waarde (kcal): 350,0
Vet: 34,0
waarvan verzadigd: 2,1
Koolhydraten: 4,4
waarvan suikers: 2,5
Elwlt: 6,4
Zout: 1,0360279
(*) De opgegeven waarden zlin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke varlatie van de gebrulkte grondstoffen

Mi logl *);

Parameter Doelstelling productie Doelsteﬁng einde houdbaarheid

Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000

Melkzuurbacteri&n 10.000 10.000.000

Glsten 1.000 100.000

Schimmels 100 1.000

E. coll 100 1.000

Staphylococcus aureus 100 1.000
Afw.In25g Afw.In 25 g
Afw.in25g _ Afw. In 0.01 g

(*) Microbiologische doelstellingen cbv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiociogie en -conservering o.l.v.
Prof, Dr. Ir. 1. Debevere {RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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[ PRODUCTSPECIFICATIE _
Art. 03331 v001.002

ITALIAANSE VLEESSALADE 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteid in de hygi&neverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi@ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifiecke hygiénevoarschriften voor levensmiddelen van dierlljk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter Inzage op onze

kantoren.

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te kemen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveslheid ("e") vermeld.

hri H
Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C
Houdbaarheld: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
Iraceerbaarheid;

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unleke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

SMO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingredi&nten niet afkomstig zljn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwallteitsdienst
Uitglfte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 558 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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e —————— e
L PRODUCTSPECIFICATIE

ATt. 03211 V001,004
BALLETJES TOMAAT 1 KG

Inapedidnten:

gehaktballetjes 40% (Varkensvlees, gevogelte, water, TARWEbloem, zout, gistextract, EIEREN, gedroogde groente:
ul.voedingsvezel, kruiden, stabllisator: E452.zuurteregelaar: E450Qi.aroma), ui, water, tomatenconcentraat, koolzaadolie,
gemadificeerd zetmeel, suiker, zout, aroma (bevat SOJA), conserveermiddel: E202.kruiden, zuurteregelaar: E270.kleurstof:
E160c.

n r *):
1[Gluten + B[Schaalvruchten E
2| Schaaldleren - GlSelderij -
3|Eieren + 10|Mosterd -
4Qvis - 11)Sesamzaad -
5)Aardnoten - 12fZwaveldioxide en -
sulfieten
6]Scja + 13]Lupine -
7IMelk - 14)Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedinaswaarde (*):
IParameter: [Waarde per 100 g
Energetische waarde (k1): 624,6
Energetische waarde (kcal): 147,5
Vet: 9,5
waarvan verzadigd: 2,2
Koolhydraten: 9,5
waarvan suikers: 3,5
Eiwit: 5,8
Eut: — 1,4874441
{*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, dle kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurijke variatie van de gebrulkte grondstoffen
Microbloloalsche doelstellingen (*;
Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacteri&n 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25¢g Afw. In 25¢g
Listerla monocytogenes Afw.in 25 g - Afw. In 0.01 g
{*} Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en

voedselkwalitelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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_____salades

—_—
| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 03211 VOOL.009
BALLETIES TOMAAT 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

VYerpakkingsoeqevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingredigénten, de hoeveelheid ervan, de datum van
minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettochoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C
Houdbaarheld: Bij de aangedufde temperatuur blijft het preduct ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unleke verwijzing Inhoudt naar het

betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

-wer| =

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wii dat de gebruikte Ingrediénten nlet afkomstig zijn

vah soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteitsdlenst
[Uitgitte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foeds s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 03021 V0D1.003

‘ LENTESALADE 1 KG

Inaredi&nten:

ge&mulgeerde saus (koolzaadolle, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, sulker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabllisatoren: E412, E415), wortel, SELDER, erwten, augurk, zilverui, paprika, antioxidant: E 330.zuurteregelaar:
E300.aroma, conserveermiddel: E223.

Alleraenen te declareren volgens RL 2003/89/EG(*);

1]Gluten - 8] Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9] Selderij +
3|Eieren + 10| Mosterd +
4QVis N 11)Sesamzaad -
SjAardncten - 12)Zwaveldloxide en -
sulfieten

64Soia - 13}Lupine -

| 7 Melk - 14{Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

Vi i L3 H

Parameter: Waarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 1429,1

Energetische waarde (kcal): 338,3

Vet: 35,7

waarvan verzadigd: 3,0
Koolhydraten: 2,5
waarvan sulkers: 2,2

Eiwit: 1,2

[Zout: N 1,0850186

(*) De opgegeven waarden zljn berekende gemiddelden, die kunnen afwljken ten gevolge van

de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondstoffen

ioloai Istalli *3;
Parameter Doeisteﬂing productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in 25g Afw.in 25 g

Afw. In 25 ¢ — Afw. In 0.01 g
{*) Microbiologlsche doelstellingen obv de richtliinen volgens de Vakgroep veoedselvelligheid en
voedselkwallteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32{0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: infc@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 03021 v001.003
LENTESALADE 1 KG

Kwalitelisaarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygigneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&énevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasaegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

i ina;
Conform EU-verordening 116972011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheld ervan, de datum van
minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,
het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld {"e") vermeld.

Bewaartemperatuur: In koeling bif <7 °C

Houdbaarheld: Bij de aangedulde temperatuur bllift het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

MO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wlj dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zlin
van soja, mais of enig ander gewas dat mogellik genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door:

kwaliteitsdienst I
Ultglfte: 26/11/2014

A manager |

Goedgekeurd door:

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emaill: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
art. . 03131 v001.002

FRANSE SALADE 1 KG
Inared|&nten:

geémulgeerde saus (koolzaadolle, water, suiker, kruiden (bevat MOSTERD), EIGEELpoeder, zetmeel, MOﬁRD, zout, azijn,
zuurteregelaar: E575.conserveermiddelen: E202, E211.dextrose, antioxidant: E 330, stabilisatoren: E412, E415 . kruiden,
gedroogde groente: vi.aroma (bevat SELDERI)), kruidenextract), SELDER, komkommer 16%, ananas, wortel, sulker, rode

paprika, koolzaadolle, water, stabilisator: E412.zuurteregelaars: E260, E300.conserveermiddelen: E202, E211, E223,zout, azijn,

aroma, antloxidant: E 330.

| *});
1[Gluten B m
2|Schaaldleren - +
3|Eleren + +
44Vis - -
5]Aardnoten - -
6)Soja o -
| 7[Melk - 14| Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedingswaarde {*);
[Parameter: [Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 950,9
Energetische waarde (kcal): 2249
Vet: 20,0
waarvan verzadigd: 1,7
Koolhydraten: 10,1
waarvan suikers: 9,5
Eiwit: 0,9
Eut: - 0,8156287
{*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Mj *3)z
Parameter Doelste!ll_ng productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25g Afw.ln25¢g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtiljnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwalltelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE 1

ATt 03131 v001.002
FRANSE SALADE 1 KG

Kwalieitsgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygi&neverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddeienhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi€nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkinasacgevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etiketterina;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

hriften:
Bewaartemperatuur: In koeling bif <7 °C
Houdbaarheid: Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
Iraceerbaarheld:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de fotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van scja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdienst _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaaristraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 03231 V0D1.003
EIERSALADE 1 KG

Ingrediénten:

EIEREN 59%, geémulgeerde saus (koolzaadolle, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, suiker, conserveermliddelen: E202,
E211.zuurteregelaar: E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), wortel, zllverul, antloxidant: E 330.kruiden, conserveermiddel:

E223.

Alleraenen te deciareren volgens RL 2003/89/EG(*):

1]Gluten - 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9[Selderlj -
3]Eleren + 10jMosterd +
44Vis - 11)Sesamzaad -
5JAardnoten - 12|Zwaveldioxide en -
sulfieten
6Soja - 13]Lupine -
| 7iMelk - 14jWeekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van
Yoedingswaarde {*):
Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1447.,6
Energetische waarde (kcal}: 342,6
Vet: 33,7
waarvan verzadigd: 4,1
Koolhydraten: 1,1
waarvan sulkers: 1,0
Elwit: 8,3
Zout: _ 1,5634708
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
icrobiologi li fd H
IParameter Boelstemng productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 160 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw. In 25¢g Afw.In 25 g
|Lsteria monocytogenes Afw. In 25 g Afw. In0.01g
(*) Microblologische doelstellingen obv de richtlijnen velgens de Vakgroep voedselvelligheid en

veoedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere {(RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.au FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 03231 v001.003
EIERSALADE 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wljze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifleke hygli&nevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld In de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Ver kil H

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Vererdening nr, 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 hetreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld (*e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Blj de aangeduide temperatuur blljft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrele, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwljzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wlj dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelijk genetlsch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwalitelsdienst _
Uitgifte: 26_/11/2014

Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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C PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 03151 V001.003
CHAMPIGNONS GRECQUE 1 KG
Ingrediénten;

champignons 34%, ul, water, tomatencencentraat, suiker, koolzaadolie, zilverui, gemedificeerd zetmeel, augurk, rode paprika,
zout, azljn, paprika, aroma {bevat SOJA), conserveermiddelen: E202, E223.krulden, kleurstof: E160c.antloxidant: E 330.aroma.

Allergenen te declareren volaens RL 2003/89/EG(*);

1Gluten - 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9|Selderij -
3|Eieren - 10 Mosterd -
41Vis - 11)Sesamzaad -
5{Aardnoten - 12| Zwaveldioxide en -
sulfieten

6]Soja + 13jLupine -

L 7IMelk N 14)Weekdieren =

(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van

¥oedingswaarde (*%

Parameter: TWaarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 289,9

Energetische waarde (kcal): 68,4

vet: 34

waarvan verzadigd: 0.4
Koclhydraten: 7.7
waarvan suikers: 5.8

Eiwvit: 1,5

Zout: 1,1313549

(*} De opgegeven waarden zlin berekende gemiddeiden, die kunnen afwitken ten gevolge van

de natuurlijke varfatie van de gebruikte grondstoffen

1 Ii n {*}:

Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid |
Totaal a&roob kiemgetal 100.000 10.000.000
Metkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonelia Afw.in25g Afw.In25¢g

enes Afw, in 25 g _ Afw. In 0.01 g
(*} Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en

voedseltkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: infe@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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Culin’Arte

P sauzen

| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 03151 V001.003
CHAMPIGNONS GRECQUE 1 KG

Kwalite|tsgarantie:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wiize vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi€éneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

ik H

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voerverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e™) vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaltelsdienst | -
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0}14.24.84.00 RPR Turnhout
Weivaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200Q Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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r PRODUCT SPECIFICATIE
ATt 03011 VO01.003

AARDAPPELSALADE 1 KG GN
Inarediénten:

aardappelen 69%, geémulgeerde saus (koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, suiker, conserveermiddelen: E202,

E211.zuurteregelaar: E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), zilverul, dextrose, krulden, conserveermiddel: E223.antioxidant: E

330.

Alleraenen te declareren volgens RL 2003/89/EG(*)

1|Gluten - 8] Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9| Selden] -
3|Eieren 10)Mosterd +
4}vis - 11)Sesamzaad -
5|Aardnoten - 12| Zwaveldioxide en -
sulfieten
6{Soja - 13]Lupine -
7 Melk - 14]Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 884,0
Energetische waarde (kcal): 209,0
Vet: 17,0
waarvan verzadigd: 1,4
Koolhydraten: 12,6
waarvan suikers: 3,2
Eiwvit: 1,4
Zout _ 1,2150903
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwljken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Microbloloalsche doelstellingen {*);
Parameter Doelstelling productie Doelstelling elnde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
i 1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw. In 25 g Afw.in 25 ¢g
Afw. in 25 g . Afw. In 0.01 g
{*) Microbiolagische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheld en

voedsetkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.

Prof. Dr. Ir. ]. Debavere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a.

Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

Tel.: +32(0)14.24.84.00
Fax.: +32(0)14.24.84.01
email: info@culinarte.eu
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Culin’Arte

salades sauzen

1 PRODUCTSPECIFICATIE
—
Art. 03011 v001.003
AARDAPPELSALADE 1 KG GN
Kwaliteit tie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dietijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 102011 van het Europees Pariement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etikettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lljst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte Ingrediénten niet afkomstig zifn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemod|ficieerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdienst
Uitgifte: 26/11/2014
. A manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 04181 v001.002

RIVIERKREEFTENCOCKTAIL 1 KG
Ingrediénten;

geémulgeerde saus (koolzaadolle, EIGEEL, water, MOST?RD, azljn, suiker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), RIVIERKREEFT 25%, suriml 21% (POLLAK 15%, water, TARWEbloem, plantaardig vet,
stabilisatoren: E452, E420.zout, suiker, SOJAhydrolysaat, gemodificeerd zetmeel, aroma, ETWITpoeder, smaakversterker:
E621.kleurstof: E160c), roze GARNAAL 5%, tomatenconcentraat, suiker, koolzaadolie, water, KREEFT 0%, stabillsator:
E412.antioxidant: E 330.tomaat, zout, smaakversterker. E621.kleurstoffen: E160e, E162, E160c, E150a.dextrose,
zuurteregelaars: E260, E270.worchester, aardappelen 0%, gehydrolyseerd plantaardig elwit (bevat SOJA), gemodificeerd
zetmeel, maltecdextrine, ROOM, VISpoeder, conserveermiddelen: E210, E200.witte wijn, TARWEbloem, GARNAAL extract, kruiden,
gedroogde groente: ui.plantaardig vet, aroma, cognac, kruidenextract, kruiden (bevat MOSTERD).

Allergenen te declareren volaens RL 2003/89/EG(*):

1]Giuten

+ 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldieren + 9)Seiderij -
3|Eleren + 10fMosterd +
4{Vis + 11|Sesamzaad -
S5jAardnoten - 12| Zwaveldioxide en -

sulfieten
6[Saoja + 13]Lupine -
7 Melk + 14)Weekdleren E

F) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

Vi i il H
Parameter, [Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1659,5
Energetische waarde (kcal): 392,7
Vet: 37,7
waarvan verzadigd: 3,2
Koolhydraten: 6,9
waarvan sulkers: 3,9
Efwit: 6,0
_ 1,2102735
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwljken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Microbiologische dogistellingen (*}:
Parameter Doe[stemng productie Doelstelllng einde houdbaarheld
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.lnh 259 Afw. in 25 g
Listeria monocytogenes Afw.in 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Microblcloglsche doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiolegie en -conservering o.l.v,
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 04181 V001.002

RIVIERKREEFTENCOCKTAIL 1 KG

Kwallteitsgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi&neverordeningen 85272004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifiecke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zlin ter Inzage op onze

kantoren.

Verpakikingsgeaevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoaorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e*) vermeld.

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C
Houdbaarheld: Bij de aangedulde temperatuur biiift het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
I T H

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unleke verwljzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

MQO-v i

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zljn
van soja, mals of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificieerd.

waliteitsdienst

Opgesteld deor:

[Uitgifte: 2671172014

Goedgekeurd door:

A manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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sdauzen

| PRODUCTSPECIFICATIE

|

Art. 04231 VOO 1.002
GERQOKTE FORELSALADE 1 KG

Inarediénten:

|geémulgeerde saus (koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, suiker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabllisatoren: E412, E415), gercokte FOREL 25%, ZALM 15%, tomaat, krulden, zuurteregelaar: E270.

Alleraenen te declararen volgens RL 2003/89/EG(*);

1] Giuten - 8|Schaalvruchten -
2| Schaaldieren - -
3|Eieren + +
44Vis + -
5]Aardnoten - -
6fSoja - 13]tuplne -
7IMelk - 14| Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Yoedingswaarde (*):
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde {kJ}: 1970,5
Energetische waarde {kcal): 466,4
Vet: 47,0
waarvan verzadigd: 4,0
Koolhydraten: 1,1
waarvan suikers: 1,0
Eiwit: 5.4
Zout: _ 0,7109128
(*) De opgegeven waarden zljn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke varlatie van de gebrulkte grondstoffen
*):
Parameter Doelsteiling productie Doelstemng einde houdbaarheid
Totaal aé&roob klemgetal 100.000 10.000.000
Melikzuurbacterién 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
i00 1.000
100 1.000
Afw.in 25 g Afw.In25¢g
Afw. In 25 g _ Afw. In 0.01 g
{*} Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheld en
voedselkwalitelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE

(Art. 04231 V001.002
GEROOKTE FORELSALADE 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlljk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocentrole, meldingsplicht en traceerbaarheld In de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter Inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel! In contact te kemen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheld: Blj de aangeduide temperatuur blijft het preduct ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Traceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwljzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

SMQ-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte Ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mals of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteitsdienst
Uitgitte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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salades

N —
| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04381 v001.001
BISMARCK HARING 1 KG

rediénten:

E211.zuurteregelaar: E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), rode biet, appel, zilverui, kruiden, smaakversterker:

|HARING 36%, geémulgeerde saus (koolzaadolle, EIGEEL, water, MOSTERD, azljn, sulker, conserveermiddelen: E202,
E621.antioxldant: E 330.conserveermiddel: E223.

r lgens R *3):
1]Gluten = 8| Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9l Selderij -
3|Eieren + 10jMosterd +
41Vis + 11]Sesamzaad -
SjAardncten - 12)Zwaveldioxide en -
sulfieten
6]Soja - 13jLupine -
7IMelk - 14jWeekdleren -

F) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

Waarde per 100 g

Energetische waarde (k1): 1326,2
Energetische waarde (kcal): 313,7
Vet: 29,5

waarvan verzadigd: 7.7
Koolhydraten: 6,3

waarvan suikers: 6,1
Eiwit: 5,2
Zout: 1,6353166
(*) De opgegeven waarden zIjn berekende gemiddelden, die kunnen afwliken ten gevolge van

de natuurlijke varlatle van de gebruikte grondstoffen

Microbiologische doelstellingen (*)
Pararneter Mng productie EIoeIsteIIIng einde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gistan 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25¢g Afw.In 259
Listeria monocytogenes Afw, In 259 - Afw, In 0.01 g
{*) Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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linArte

] PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04381 v001.001
BISMARCK HARING 1 KG

Kwaliteitsgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wljze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygigne an 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etiketteripng:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften;

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 ¢C

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsdienst I -
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager {
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 04251 v001.003
ZALMSALADE 1 KG
Inaredi@nten:

geémulgeerde saus (koolzaadolie, water, tomatenconcentraat, azijn, suiker, gemodificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout,
MOSTERD, stabllisator: E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211 MELKeiwit, kruiden, antiexldant: E385.zuurteregelaar:
E270), ZALM 30%, EIEREN, SELDER, suiker, LACTOSE, zout, antioxldant: E 330.smaakversterker: E621.conserveermiddelen:
E202, E223.kleurstof: E160c.aroma, kruiden, zuurteregelaar: E300.

Allergenen te declareren volgens RL 2003 /89/EG(*):
1jGluten = 8[Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9] Selderij +
3]Eleren + 10)Mosterd +
HVis + 11)Sesamzaad -
5JAardnoten - 12) Zwaveldicxide en -
sulfieten
6]Soja - 13)Lupine -
7|Melk + 14)Weekdleren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, 7 kan sporen bevatten van
Voedingswaarde {*}:
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1344,9
Energetische waarde (kcal): 318,1
Vet: 28,8
waarvan verzadigd: 3,2
Koolhydraten: 51
waarvan sulkers: 4,3
Eiwit: 9,3
|Zout: _ 0,8423918
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Mi iologi in *);
Parameter Doelstemng productie Boelsﬁmng elnde houdbaarheid
Totazl aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw. In 25 g Afw.In 25¢g
Listerla monocytogenes Afw. in 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Micreblologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwallteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof, Dr. Ir. ). Debevere {(RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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[ PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04251 vV001.003
ZALMSALADE 1 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststeiling van specifieke hygi€nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem z/jn ter inzage op onze

kantoren.

kin H

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling blj <7 ¢C

Houdbaarheid: Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-verkdaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten nlet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch |s gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteitsdienst _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0}14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCT GPECIFICATIE
Art. 04331 v001.007

TONIDN PIKANT 1 KG
Inarediénten:

geémulgeerde saus (koolzaadolie, water, EIGEEL, zout, tomatenconcentraat, azijn, kruiden (bevat MOSTERD), smaakversterker:
E621.kruidenextract, conserveermiddel: E202.suiker, stabllisator: E412.antioxidant: E385), TONIIN 30%, zilverui, SELDER,
wortel, sulker, koolzaadolle, kruiden, stabillsator: E412.kappertjes, water, azijn, capsicum, zout, anticxidant: E

330.zuurteregelaar: E300.conserveermiddel: E223.

Allergenen te declareren volgens RL 2003/89/EG{*):

1]Giuten - 8| Schaalvruchten -
2|Schaaldleren - +
3|Eleren + +
44Vis + -
SjAardnoten - -
6]Soja -
7Melk - 14fWeekdieren -
(*} + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen hevatten van
Vi i ol H
Parameter YWaarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1381,7
Energetische waarde (kcal): 326,9
Vet: 30,5
waarvan verzadigd: 2,7
Koolhydraten: 4,9
waarvan sulkers: 4,6
Elwit: 7.7
Zout: 1,9590077

de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondstoffen

De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

Micrebiologische doeistell] (*);
Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheld
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.in 25 g Afw. in 25¢g
Afw.in 25 g - Afw. In 0.01 g
(*) Microblologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere {RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen

Pagina 1 van 2




[ PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04331 v001.007
TONIIN PIKANT 1 KG

Kwallteltsqarantie:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de veorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlljk oorsprong en het KB

van 14 novermnber 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld In de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsqeaevens;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarheld;

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verkjaring:

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wlj dat de gebruikte ingredignten niet afkomstig zlin
van saja, mais of enlg ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opaesteld door: kwaliteitsdienst
Ultgifte: 2671172014

Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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I PRODUCT SPECIFICATIE
Art. 04021 V001.006

TONDIN MAYONAISE 1 KG
Ingrediénten;

Igeémulgeerde saus (koclzaadolie, EIGEEL, water, MOST_ERD, azijn, suiker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), TONIJN 45%.

LAY

I

8|Schaalvruch

13jLupine
14)Weekdieren

ten

(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van

Yoedinaswaarde (*);i

Parameter: [Waarde per 1009

Energetische waarde (kJ): 1893,7

Energetische waarde (kcal): 448,2

Vet: 44,3
waarvan verzadlgd: 3,7

Koolhydraten: 1,0
waarvan suikers: 1,0

Elwit: 11,0

Zout 1,5191243

{*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlljke varlatie van de gebrulikte grondstoffen
I 111] n (*):
Boel;stelllng productie I:-)oeistelllng einde houdbaarheid
100.000 10.000.000
10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.In 25 ¢ Afw.In25g
Afw. in 25 g Afw, In 0.01 g
(*) Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveillgheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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salades

[ PRODUCT SPECIFICATIE ]
Art. 04021 V001.006

TONIIN MAYONAISE 1 KG
Kwallteltsgarantie;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 85372004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zlin ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlketterina:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid {"e") vermeld.

hri H

Bewaartemperatuur:
Houdbaarheid:

Tr: H

In koeling bij <7 °C
Blj de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unleke verwljzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

SMO-verklaring;

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte Ingredi&nten niet afkomstig zljn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld doer:

VGoedgekeurd door:

kwa lteitsdienst

QA manager

IUltélﬂe: 26/11/2014

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a.

Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

Tel.: +32(0)14.24.84.00
Fax.: +32(0)14.24,84.01
emall: info@culinarte.eu
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| PRODUCTSPECIFICATIE

A, 04031 V001.003
TONIIN COCKTAIL 1 KG

Ingrediénten:

geé&mulgeerde saus (koolzaadolie, water, tomatenconcentraat, azijn, sulker, gemodificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout,

MOSTERD, stabllisator: E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211,MELKeiwit, kruiden, antioxidant: E385.zuurteregelaar:

E270), TONIIN 30%, EIEREN, SELDER, wortel, suiker, antioxidant: E 330. conserveermiddelen: E202, E223.smaakversterker:
E621.kleurstof: E160c¢.zuurteragelaar: E300.

Allergenen te declareren volaens RL 2003/89/EG(*):

1]Gluten = 8}Schaalvruchten -
2|Schaaldieren N +
3|Eleren + +
41Vis + -
5jAardnoten - -
6)Soja - 13]Lupine -
7| Melk + 14jWeekdieren -
(*)} + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
i *Yr
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 11514
Energetische waarde (kcal): 272,2
Vet: 22,9
waarvan verzadlgd: 2,2
Koolhydraten: 7.2
waarvan sulkers: 6,1
Eiwit: 8,7
Zout: — 1,3326809
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondstoffen
Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterlén 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.iIn 259 Afw. in 25 g
Listeria monocytogenes Afw. In 25 g . Afw.In0.019
{*) Micrcblologlsche doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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CulinArte™

P sauzen |

| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04031 V001.003
TONDN COCKTAIL 1 KG

Kwallteltsgarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi&neverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlljk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zljn ter Inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Eurcpees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkcopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bl] <7 °C

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Ir. H

Canform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwljzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

- ing:

Op basls van de beschikbare gegevens verkiaren wij dat de gebrulkte Ingredi&nten niet afkomstig zljn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdienst
Ultgifte: 26/11/2014

Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art, 04061 V001.007
SURIMISALADE 1 KG GN
Ingrediénten:

geémulgeerde saus (koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azljn, sulker, conserveermiddelen: EZOZ, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), surimi 38% (POLLAK 28%, water, TARWEbloem, plantaardig vet, stabillsatoren: E452,
E420.zout, suiker, SOJAhydrolysaat, gemodificeerd zetmeel, aroma, EIWITpoeder, smaakversterker: E621.kleurstof: E160c),
EIEREN, water, dextrose, zout, zuurteregelaar: E270.gehydrolyseerd plantaardig efwit (bevat SOJA), maltodextrine,
sraakversterker: E621.VISpoeder, antioxldant: E 330.azljn, VIS, gistextract, plantaardig vet, zetmeel, GARNAAL extract,
gedroogde groente: ui.aroma, kruiden (bevat MOSTERD), kruldenextract.

Alleraenen te declareren volaens RL 2003/89/EG(*):

1]Gluten + 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldleren + - '9fSelderij -
3fEleren + 104Mosterd +
4)vis + 11)Sesamzaad -
SjAardnoten - 12)Zwaveldioxide en -
sulfieten
6]Soja + 13jLupine -
T|Melk - 14 Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezig, - 2llergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

*Y=

Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ}): 1842,1
Energetische waarde (kcal}: 435,9
Vat: 42,6
waarvan verzadigd: 3,8
Koolhydraten: 7.6
waarvan sulkers: 2,5
Elwit: 5,3
Zout: 1,6892188
*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Microbioloaische doelstelli (%
Parameter Doelstelling productie Boeistemng einde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.In25¢g Afw.in 25 g
Listeria monocytogenes Afw.In 25 g - Afw. In 0.01 g
{*) Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiclogie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ). Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Feods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: iInfo@culfnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| I PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04061 v001.007
SURIMISALADE 1 KG GN

Kwallteltsaarantie;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardlgd voigens de voorwaarden,
gesteld In de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zlin ter Inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingsaegevens;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C

Houdbaarheid: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Iraceerbaarhejd:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwlizing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

MO-w: ing:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredignten niet afkomstig zljn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelilk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld dcor: kwallteltsdlenst -
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turmhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04171 vV001.004
GRIJZE GARNAALSLA 1 KG GN

geémuligeerde saus (koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azijn, sulker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteragelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415}, grljze GARNAAL 43%, zout, zuurteregelaars: E575, E270.antioxidant: E
330.conserveermiddel: E210.maltodextrine, smaakversterker: E621.gehydrolyseerd plantaardig elwlt (bevat SOJA), dextrose,
gedroogde groente: ul.VISpoeder, aroma, kruiden, suiker, GARNAAL extract, plantaardig vet, kruidenextract.

1l n *):
1[Giuten - 8]Schaalvruchten -
2|Schaaldleren + glSelderij -
3|Eieren + 10|Mosterd +
4Qvis + 11)Sesamzaad -
5jAardnoten - 12)Zwaveldioxide en -
sulfieten
6[Soja + 13]Lupine -
7 Melk N 14 Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van

Voedinaswaarde (*):

Parameter: Waarde_aer 100 g

Energetische waarde {kJ): 18779

Energetische waarde {kcal): 444.5

Vet: 44,4
waarvan verzadigd: 3,8

Koolhydraten: 1,3
waarvan suikers: 1,1

Eiwit: 9,6

Zout: 1,7388751

(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddeiden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen

log; 1 *):

Parameter Doelstelling productie Doeisteﬂing einde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacteri&n 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.in 259 Afw.In25¢g
Afw.in 25 g Afw. In 0.01 g

(*} Microbiologlsche doelstellingen obv de richtlljnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwalltelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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L PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04171 V001.004
GRIJZE GARNAALSLA 1 KG GN

rantie:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zlin ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e"} vermeld.

rvoorsch H
Bewaartemperatuur: In koeling blj <7 °C
Houdbaarheld: Blj de aangeduide temperatuur bliift het praduct ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
Ir: H

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autccontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte Ingrediénten nlet afkomstig zijn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelljk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdlenst
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE |

ATT. 04301 V001.002
OOSTENDSE VISSALADE 1 KG GN

Ingredidnton;

geémuigeerde saus (koclzaadolie, EIGEEL, water, MOST-E-RD, azijn, suiker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabilisatoren: E412, E415), POLLAK 30%, zilverui, roze GARNAAL 6%, wortel, SELDER, paprika, antioxidant: E
330.kruiden en specerijen, kruiden, zuurteregelaars: E260, E270, E300.kleurstoffen: E160e, E162.maltodextrine,
smaakversterker: E621.conserveermiddelen: E210, E200, E223.VIS, gistextract, zetmeel, plantaardig vet, suiker, gedroogde
groente: ui.aroma.

1 L H
1[Gluten = 8| Schaalvruchten -
2|Schaaldieren + 9)Selderti +
3|Eieren + 10jMosterd +
4)vis + 11)Sesamzaad -
5jAardnoten - 12Zwaveldioxide en -
sulfieten
6)Soja - 13jLupine -
7iMelk - 14§ Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedingswaarde (*);
Parameter: Jwaarde per 100 g
Energetische waarde (k3): 1675,9
Energetische waarde (keal): 396,7
Vet: 39,9
waarvan verzadigd: 33
Koolhydraten: 1,5
waarvan suikers: 1,2
Eiwit: 7.4
Zout: 150002564
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
isch Istelli *);
Parameter Boelstelllng preductie Eo_el'stemng einde houdbaarheld
Totaal agércob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterl&n 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.in25¢g Afw.in25g
Afw, In 25 - Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtliinen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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—
[ PRODUCTSPECIFICATIE
AL 04301 V001.002
OOSTENDSE VISSALADE 1 KG GN
walitei :

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygi&éne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 novemnber 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zljn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkinasgeqevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het ievensmiddel In contact te komen

Etikettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lljst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaarv

Bewaartemperatuur:
Houdbaarheid:

In koeling blj <7 °C
Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste

houdbaar tot 21 dagen na aanlevering

Traceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMQ-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.
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Opgesteld door: kwallteltsdienst
[Utgite: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen




| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 04071 vV001.003

HARINGSALADE 1 KG

Ingrediénten:

geémulgeerde saus {(koolzaadolie, EIGEEL, water, MOSTERD, azljn, sulker, conserveermiddelen: E202, E211.zuurteregelaar:
E270.zout, stabllisatoren: E412, E415), HARING 35%, zilverui, wortel, SELDER, erwten, augurk, kruiden, paprka, antioxidant: E
330.zuurteregelaar: E300.conserveermiddel: E223.aroma.

] it I 2 *]):
1] Giuten - 81Schaalvruchten -
2| Schaaldleren - 9fSelderij +
3]Eleren + 10jMosterd +
41Vis + 11]Sesamzaad -
5]Aardnoten - 12| Zwaveldioxide en -
sulfleten
6{Soja - 13jLupine -
7 Melk - 14§ Weekdleren -
(*} + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedinaswaarde (*);
Parameter: TWaarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 1546,9
Energetische waarde (kcal): 366,1
Vet: 37,2
waarvan verzadigd: 8,2
Koolhydraten: 2,1
waarvan sulkers: 1,8
53
_ 1,3079296
*) De opgegeven waarden ziin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
i i i 1li *):
Parameter Doelstemng productie Doelsteillng einde houdbaarheid
Totaal agroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterlén 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmenella Afw. in 259 Afw. In 25 g
Lsteria monocytogenes Afw.In 259 Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologlsche doelstellingen obv de richtlijnen velgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorium veor levensmiddelenmicrobiclogie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG}
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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T salades W

| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 04071 V001.003
HARINGSALADE 1 KG

rantie;

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi€neverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Lo W H

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te kemen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e™) vermeld.

I ri H
Bewaartemperatuur: In koeling bij <7 °C
Houdbaarheld: Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 21 dagen na aanlevering
rbaar] :

Conform het KB van 14,11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende preductieproces en de gebruikte grondstoffen.

MO-ver H

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte Ingredl&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enfg ander gewas dat mogelljk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdlenst
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0}14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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