salades

L PRODUC T SPECIFICATIE
ATt 01436 V002.002

MEATMIX 3 L
Ingrediénten;

koolzaadolie, augurk, zllverul, EIGEEL, water, azijn, MOS?ERD, zout, ul, kruiden, smaakversterker: E621.suiker, peterselie,
antioxidant: E 330.conserveermiddelen: E202, E211, E223.stabilisatoren: E412, E415.aroma.

All b H
1JGluten - 8| Schaalvruchten -
2|Schaaldleren - 9)Selderij -
3|Eieren + 10|Mosterd +
4]vis - 11)Sesamzaad -
5JAardnoten - 12)Zwaveldioxi -
de en
&JS0ja - 13jLupine -
7IMelk - 14)Weekdieren -
(*} + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Voedinaswaarde {*);
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 2488
Energetische waarde (kcal): 589,0
Vet: 63,7
waarvan verzadigd: 5,2
Koolhydraten: 2,3
waarvan suikers; 2,0
Eiwit: 1,2
Zout - 1,8503419
(*} De opgegeven waarden zlin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Mi fg) *):
Parameter BoeTsEﬂ'ing productie Doe steiling einde houdbaarneid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25¢g Afw.In25g
Listeria monocytogenes Afw. In 25 g B Afw. In 0.01 g
(*) Micrebiologische doglstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboraterium voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. ]. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 01436 v002.002

MEATMIX 3 L
Kwaliteit ntie:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specificke hygi&neveorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zljn ter Inzage op onze

kantoren.

W M

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te kemen

Etlketterina:
Conform EU-verordening 116%/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkcopbenaming, de lijst van ingredlénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarhefd, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,
het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften;
Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 ®en 7 ° C.

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

rheld:
Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de

traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de iotcode, die een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productleproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-veridarina;

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingredi&nten nlet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogellik genetisch is gemedificieerd.

Opgesteld door: kwallteitsdienst —
Ultgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE D825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art, 01416 V001.002
COCKTAILSAUS 3 KG

Ingrediénten;

rkoolzaadolle, water, tormatenconcentraat, azijn, sulker, gemodificeerd zetmeel, EIGEELpoeder, zout, MOSTERD, stabllisator:
E412.worchester, conserveermiddelen: E202, E211.MELKelwlt, kruiden, antioxidant: E385.zuurteregelaar: E270,

] b H

1]Gluten - 8] Schaalvruchten -
2] Schaaldieren - 9lSelderij -
3|Eieren + 10jMosterd +
4Qvis - 11)Sesamzaad -
5jAardnoten - 12)Zwaveldioxi -
de en

6]Soia - 13)Lupine -

L 7|Melk + 14)Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van

in *):

Parameter: fWaarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 2115

Energetische waarde (kcal): 500,8

Vet: 52,2

waarvan verzadigd: 4,2
Koolhydraten: 6,3
waarvan sufkers: 3,6

Eiwit: 0,9

Zout: — 14117274

(*) Ce opgegeven waarden zlJn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen

isch j n {*}:

Parameter Boelstemng productie Doelstelllng efnde houdbaarheid

Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000

Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000

Gisten 1.000 100.000

Schimmels 100 1.000

E. coll 100 1.000

Staphylococcus aureus 100 1.000
Afw. in 25 g Afw_ in 25 g

ogenes Afw. In 25 g Afw. In 0.01 g
(*} Microblologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveliigheid en

voedselkwalitelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

ATt 01416 V001.002
COCKTAILSAUS 3 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi&nevercrdeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststeliing van specifieke hygléneveorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zljn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasaeqevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd orm met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering:

Conform EU-vercrdening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredig&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

r H

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 ®°en 7 ® C.

Houdbaarheld: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Iraccerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingspiicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unleke verwlizing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

SMO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte Ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mails of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdienst -
IUithﬂ.e: 26/11/2014
QA

Goedgekeurd door: manager 1

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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____salades @

[ PRODUCTSPECIFICATIE 1
ATt 01406 v001.002

MAYONAISE 3 L
Inarediénten;

Jkoolzaadolle, water, EIGEEL, azijn, MOSTERD, zout, Stabiisatoren: E412, 415 antondant: £355,

1[Giuten
2|Schaaldieren
3|Eieren

4{Vis
SgAardnoten

6]Soja

7[Melk

8] Schaalvruchten E

9] Selderl]
10)Mosterd
11jSesamzaad
12)Zwaveldioxi

de en
13| Lupine
14)Weekdieren

(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezlg,

= r .

? kan sporen bevatten van

Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ}: 3064
Energetische waarde (kcal): 725,7
Vet: 79,8
waarvan verzadigd: 6,5
Koalhydraten: 0,3
waarvan suikers: 0,3
1,2
1,4702533

(*) De opgegeven waarden ziin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuuriljke variatie van de gebrulkte grondstoffen
Mi jol 1 n{*};
Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid___]
100.000 10.000.000
10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw, In25 g Afw. In 259
Afw. in 25 Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtlljnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwallteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir, J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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I PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01406 V001.002
MAYONAISE 3 L

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlliik oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffande autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter Inzage op onze

kantoren.

kki i

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkcopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimaile houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de preducent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld (*e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2®en 7 ° C.

Houdbaarheid: Bli de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Ir H

Conform het KB van 14,11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-veridaring;

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: aliteitsdienst —
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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B PRODUCTSPECITICATIE
Art. 01426 v001.001
TARTAARSAUS 3L
Ingredi@nten:

koolzaadolie, EIGEEL, water, ul, peterselie, azijn, MOSTERD, suiker, zout, krulden, stabilisatoren: E412, HlS.smaakversterker:

E621.conserveermiddel: E202.

1] Gluten - 8] Schaalvruchten -
2|Schaaldieren - 9)Selderij -
3|Eleren 10JMosterd +
44Vis - 11)Sesamzaad -
S5JAardnoten - 12} Zwaveldioxi -
de en
6)Soja - 13]Lupine -
7[Melk - 14 Weekdieren -
(*)} + allergeen aanwezig, - ailergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van
L H
Parameter I'Waarde per 100 g
Energetische waarde (KkJ): 2746
Energetische waarde (kecal): 650,3
Vet: 70,9
waarvan verzadigd: 5,8
Koolhydraten: 1,4
waarvan sulkers: 1,1
Eiwit: 1,4
: 1,434902
{(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlljke varlatie van de gebrulkte grondstofien
i h ingen (*):
Parameter ﬁelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw. In 25 g Afw.in 25 g
Listeria monocytogenes Afw. In 25 g — Afw, In0.01g
{*) Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere {(RUG)
n.v, Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01426 v001.001
TARTAARSAUS 3L

Kwaliteitsaarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygl&éne en 853/2004 EG houdende
vaststeiling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dlertiik oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgeqevens:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlkettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lljst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid {"e") vermeld.

B v H

Bewaarternperatuur: Bewaren tussen 2 *en 7 ° C.

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Ir. :

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op baslis van de lotcode, die een unieke verwljzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-veridaring;

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: waliteitsdienst
Ultglfte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01534 v001.003
COCKTAILSAUS 5 KG
Inaredi&nten;
fkoolzaadolie, water, tomatenconcentraat, azijn, suiker, gemodificeerd zetmeel, I%EELpoeder, zout, MOSTERD, stabilisator:
E412 worchester, conserveermiddelen: E202, E211.MELKelwit, krulden, antioxidant: E385.zuurteregelaar: E270
Al n EG({*):
1]Gluten - 8]Schaalvruchten -
2{Schaaldieren - 9|Selderj -
3|Eieren + 10¢§Mosterd +
4lvis - 11)|Sesamzaad -
S5JAardnoten - 12| Zwaveidioxi -
de en
6]Soja - 13]Lupine -
7 Melk + 14 Weekdleren -
(*} + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, 7 kan sporen bevatten van
Yoedingswaarde ( *):
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 2115
Energetische waarde (kcai): 500,8
Vet: 52,2
waarvan verzadigd: 4,2
Koolhydraten: 6,3
waarvan suikers: 3,6
0,9
1,4117274
{*) De opgegeven waarden zijn berekende gemliddelden, die kunnen afwliken ten gevolge van
de natuurlijke varlatie van de gebrulkte grondstoffen
i i isch i *);
Parameter _Boelstelllng productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob klemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmenella Afw.in25g Afw. In 25 g
Listerla monocytogenes Afw. in 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologlsche doelstellingen obv de richtiijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en

voedselkwaliteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.1.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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Culi

PRODUCTSPECIFICATIE

Art.

01534 V001.003
COCKTAILSAUS 5 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wifze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwallteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

kin

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etlkettering:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van Ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de nazm en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid (*e"} vermeld.

Bewaren tussen 2°en7°C.
Bli de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste

houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Bewaarvoorschriften:
Bewaartemperatuur;
Houdbaarheid:

Tr: H

Conform het KB van 14.11.02 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unleke verwlizing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

MQ-v

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wlj dat de gebrulkte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificleerd.

Opgesteld door: Kwalitertsdienst _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout

Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

Fax.: +32(0)14.24.84.01
emall: Info@culinarte.eu
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1 PRODUCT! SPECIFICATIE 1
Art. 01244 V002.002
CURRYSAUS 5 L
Ingrediénten:
koolzaadolie, water, suiker, EIGEELpoeder, zetmeel, krulden en specerijen, MOST ﬁD, zout, azijn, zuurteregelaar:
E575.conserveermiddelen: E202, E211.kruiden (bevat MOSTERD), dextrose, antloxidant: E 330.stabilisatoren: E412,
E415.krulden, gedroogde groente: ui.aroma (bevat SELDERI)), kruldenextract
Allergenen te declareren yolgens RI 2003/89/EG(*):
1[Gluten = 8]Schaalvruchten -
24Schaaldieren - 9lSelderlj +
3|Eleren + 10)Mosterd +
41vis - 11)Sesamzaad -
SfAardnoten - 12)Zwaveldiox| -
de en
6fSoja - 13]Lupine -
| 7|Melk - 14 Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
W, il H
[Parameter: [Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 2047
Energetlsche waarde (kcal): 484,6
Vet: 50,1
waarvan verzadigd: 4,3
Koolhydraten: 6,8
waarvan sulkers: 4,8
Eiwit: 1,1
Zout: 1,5847349
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
iol h 1 n {*);
Parameter Doelstelflng productie Doelsteiling elnde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterl&n 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25¢g Afw.in25g
Listeria monocytogenes Afw. In 25 g . Afw, In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtiijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwallteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof, Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v, Fresh & Saucy Foods s.2a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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Culin’Arte

I PRODUCTSPECIFICATIE
AT, 01244 v002.002
CURRYSAUS 5 L
walitei rantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 novermnber 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlketterina;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent cof de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bew i

Bewaartemperatuur:
Houdbaarheld:

TIr T rhaid:

Bewaren tussen 2°en7°C.
Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwlizing inhoudt naar het
betreffande productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wlij dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zljn
van soja, mafs of enig ander gewas dat mogelljk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteitsdienst -
[Ditgitte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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T Tt ——
| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01254 V001.001
HERSENSAUS 5 KG

r H

koolzaadolie, water, ﬁ;EEL, azijn, MOSTERD, zout, sulker, ui, sta_bmsatoren: E412, E415.kruiden, conservearmiddel:
E202.wortel, smaakversterker: E621.

n M it H
1]Gluten - 8| Schaalvruchten -
2| Schaaldieren - 9|Selderij -
3|Eleren + 10{Mosterd +
4}vis - 11)Sesamzaad -
SfAardnoten - 12)Zwaveldioxi -
de en

6|Scia - 13jLupine -
7 Melk - 14{Weekdieren -

(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

i *):

Parameter: 1Waarde per 100 g

Energetische waarde (k1): 2587

Energetische waarde (kcal): 612,7

Vet: 66,6

waarvan verzadigd: 55
Koothydraten: 1,6
waarvan suikers: 1,5

Elwit: 1,2

Zout: _ 1,7292116

(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemliddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke varlatle van de gebrulkte grondstoffen

iol ingen {*}:
Parameter Doe|stelling productie Doelsta'ﬁng elnde houdbaarheid
Totaal aéroeb kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.In25¢g Afw.in 259
Listeria monocytogenes Afw.in 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtllinen velgens de Vakgroep voedselveiligheid en

voedselkwallteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
8-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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[ PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 01254 V001.001

HERSENSAUS 5 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld In de hygi&neverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasgeaevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2°en 7 ° .

Houdbaarheld: Blj de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Traceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

Op basls van de beschlkbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelljk genetisch is gemodificieerd.

Opgeste

IUitgiﬂ:e: 26/11/2014

Goedgekeurd door: A manager 1
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 01064 V001.001
KRAE MAYONAISE 5 L

koolzaadolie, water, EIGEL, dextrose, MOSTERD, azijn, suiker, zout, gehydrolyseerd plantaardig eiwit (bevat SOJA),
stabilisatoren: E412, E415.smaakversterker: E621.VISpoeder, conserveermiddel: E202.maltodextrine, GARNAALextract,
plantaardlg vet, kruidenextract.

lier 1 *):
1JGluten - 8] Schaalvruchten -
2|Schaaldleren + SlSelderij -
3|Eleren + 10jMosterd +
41Vis + 11)Sesamzaad -
S{Aardnoten - 12)Zwaveldioxi -
de en
6]Soja + 13]Lupine -
| 7 Melk - 14| Weekdieren -
(*} + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Vi *]):
Parameter: [Waarde per 100 g
Energetische waarde (k1): 2885
Energetische waarde (kcal): 683,0
Vet: 72,8
waarvan verzadiad: 6,0
Koolhydraten: 5.4
waarvan suikers: 5.4
Elwit: 1,2
Zout: - 1,27906
(*) De cpgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke varlatle van de gebruikte grondstoffen

icrobi h lin il H
Parameter Boelstelling productie Doelstelllng einde houdbaarheld ‘
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.In 25 g Afw.in 25g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtiijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheid en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en ~-conservering o.l.v.
Prof. Dr, Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0114.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 558 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
ARt 01064 VO01.001

KRAB MAYONAISE 5 L
Kwaliteitsogarantie:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dieHijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autecontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid In de voedselketen

De GHP-programma'’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingsqgegevens;

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkennihgsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld,

Bewaarvoorschriffen:

Bewaartemperatuur: Bewarentussen 2°en 7 ° C.

Houdbaarheid: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Traceerbaarheld:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, dle een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklarina:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkemstig ziin
van soja, mais of enig ander gewas dat mogeliik genetisch s gemaodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsdlenst
IUItgiﬂe: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager |
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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L PRODUCG TSPECIFICATIE
Art. 01384 V003.002

LOOKSAUS 5 L
Inagrediénten:

Ikoolzaadolie, water, EIGEEL, azljn, MOSTERD, look 0.9% suiker, zout, conserveermiddel: E202.stabllisator: E412.krulden,
antioxidantia: E 330, E385.aroma.

i 8]Schaalvruchten -
- 9)Selderlj -
+ 10fMosterd
- 11)Sesamzaad -
v 12)Zwaveldioxi -
de en
- 13jLupine -
| - 14§ Weekdieren -
(*} + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, 7 kan sporen bevatten van

Vv *):
Parameter: [Waarde periC0g
Energetische waarde (kJ): 2713
Energetische waarde (kcal): 6424
Vet: 69,9

waarvan verzadigd: 5,7
Koolhydraten: 2,0

waarvan suikers: 1,3
Eiwit: 1,1
Zout: 1,0888654
(*) De opgegeven waarden ziin berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

de natuurlijke variatie van de gebrulkte grondstoffen
iol n [*};
Parameter DoelsEﬂ'ing Eroductle Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Afw.in 259 Afw. In 25 g
Afw. In 25 g — Afw. In 0.01 g

(*) Microblologische doelsteliingen obv de richtiljnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en

voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.Lv.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01384 V003.002
LOOKSAUS 5 L

Kwallteltsaarantie:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd velgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 20032 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkinasaegevens;

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr, 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Conform EU-verordening 1168/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de iijst van Ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoerschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften;

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 ®°en 7 ° C,

Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Traceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwljzing Inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basls van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingredlénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld dcor: kwaliteitsdienst _
Uitgifte: 2671172014

Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE |
Art. 01164 VDO1.001

MARTINOSAUS 5 KG
Ingredi@pten:

tomatenketchup (water, tomatenconcentraat, sulker, azijn, gemodificeerd zetmeel, zout, zuurteregelaar:
E270.conserveermiddelen: E211, E202.koolzaadolie, stabllisator; E412.kruiden), MOSTERD, tomatenconcentraat, sambal oelek,

tabasco.
ller 1) R b H
1]Gluten - 8]Schaalvruchten -
2]Schaaldieren - 9)Selderi] -
3)Eleren - +
4jvis - -
S|Aardnoten - -
6)Soja - -
7 Metk - 14)Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
. *)s
Parameter ~IWaarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 445
Energetische waarde (kcal): 104.8
Vet: 1,7
waarvan verzadigd: 0,1
Koolhydraten: 18,8
waarvan suikers: 15,3
Eiwit: 2,2
Zout: 3,1719499
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, dle kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
icr isch 1lin *):
Parameter Doelstelllng Eroductfe Doelstelling einde houdbaarheld
Totaal aércob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmanella Afw. in25g Afw. in 25 g
i enes Afw. In 25 g — Afw. In 0.01 9
(*) Microbiologische doelstellingen obv de richtiijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorlum veor levensmiddelenmicrobiologle en -conservering o.l.v,
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v, Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout

Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW

email: info@cullnarte.eu
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salades

[ PRODUCTSPECIFICATIE
ATL. 01164 V001.001

MARTINOSAUS 5 KG

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van speclfieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlketterina:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimaie houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:
Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 *en 7 ° C.
Houdbaarheld: Blf de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.
ri I H

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoeffen.

MQ-ver| :

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten nlet afkomstig zijn
van soja, mais of enlg ander gewas dat mogelifk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsdlenst -
Ultgifta: 26_/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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Culin’Arte

[ —__PRODUCTSPECIFICATIE ]
ATt 01024 v002.004

MAYONAISE EIGENMAAK 5 L
Inaredi&nten:

koolzaadolie, water, EIGEEL, azijn, MOSTERD, zout, stabllisatoren; E412, E415.antioxidant: E385,

13 LuEIne

14]Weekdleren

8lSchaalvruchten

(*} + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezlg, ? kan sporeh bevatten van

Yoedinaswaarde (*}:

Parameter: Waarde per 10_E

Energetische waarde (kJ): 3064

Energetische waarde (kcal): 725,7

Vet: 79,8
waarvan verzadigd: 6,5

Koolhydraten: 0,3
waarvan suikers: 0,3

Elwit: 1,2

Zout: 1,4702533

*)

de natuurlijke varfatie van de gebruikte grondstoffen

~ De opgegeven waarden zifh berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van

i isch 1 *):
Parameter Doelstel Ing productlie Doelsteliing einde houdbaarneld i
Totaal aércob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.in25¢g Afw.In 25 g
Listerla monocytogenes Afw. In 25 g — Afw, In 0.01 g
(*} Microbicloglsche doelstellingen obv de richtiijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voor levensmiddelenmicroblologie en ~conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 01024 V002.004

MAYONAISE EIGENMAAK 5 L

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygi&neverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zljn ter Inzage op onze

kantoren,

VYerpakkinasaeaevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmidde! in contact te komen

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2°en 7 ° C.

Houdbaarheid: Bij de aangedulde temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Iraceerbaarheid:

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheld gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unleke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wlj dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwaliteitsdlenst -
UlthFce: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VIK Antwerpen
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PRODUCTS -PECIFICATI_E
Art. 01054 v001.003
MAYONAISE K 5 L
Inarediénten:

gedroogde greente: ul.gehydrolyseerd plantaardig eiwlt (bevat SOJA), maltodextrine, antioxidant: E 330.smaakversterkers:

[koolzaadolie, water, EIGEEL, azijn, MOSTERD, conserveermiddel: E202.sulker, zout, stabilisator: E412.dextrose, kruiden,
E627, E631.aroma, SELDER, kruldenextract, zuurteregelaar: E270.

1 *Ys
1]Giuten - 8] Schaalvruchten -
2fSchaaldieren - 9| Selderij +
3|Eicren + 10f{Mosterd +
4}Vis - 11)Sesamzaad -
SjAardnoten - 12)Zwaveldiox| -

de en
6)Saja + 13JLupine -
7 Melk - 14)Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezlg, ? kan sporen bevatten van
*):
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (k1): 3068
Energetische waarde (kcal): 726,5
Vet: 79,7
waarvan verzadigd: 6,5
Koolhydraten: 0,9
waarvan sufkers: 0,8
1,1
1,227652
{*) De cpgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Micr isch n {*):
Parameter Doelsteliing productie Doelstelling elnde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw. in 25 g Afw.in 25¢g
Afw. In 25 g Afw. In 0.01 g
(*) Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheld en
voedselkwalitelt en het Laboratorium voor levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 3. Debevere (RUG}
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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_— Culin’Arte

| PRODUCTSPECIFICATIE |

Art. 01054 V001.003
MAYONAISE K 5 L

De salades, sauzen en berelde geraechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dierfijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheld In de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Kin H

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materlalen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlkettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

v hri A
Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2°en7°C.
Houdbaarheid: Bij de aangedulde temperatuur bliift het product ten minste
houdbaar tot 3¢ dagen na aanlevering.
I: r :

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwljzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

MQ-v H

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wi] dat de gebruikte ingredi&nten niet afkomstig zijn
van seja, mais of enig ander gewas dat mogelllk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsdienst | _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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e ee——
L PRODUCTSPECIFICATIE

01034 V001.003
SALAD SPECIAL 5 L

Ingrediénten;

koolzaadalie, water, EIGEEL, azijn, MOSTERD, sulker, conserveermiddel: E202.zout, zuurteregelaar: E270.stabilisator:
E412.dextrose, kruiden, gedroogde groente: ul.gehydrolyseerd plantaardig elwlt (bevat S0JA), maltodextrine, antioxldant: E
330.smaakversterkers: E627, E631.aroma, SELDER, kruldenextract.

Art.

I R Yy
1|Gluten - 8] Schaalvruchten -
2)Schaaldieren - 9)Selderlj +
3jEleren 10 Mosterd +
4}vis - 11)Sesamzaad -
5)Aardnoten - 12 Zwaveldioxi -
de en

6)Soja + 13 Lupine -
7Melk - 14fWeekdieren -

(*) + allergeen aanwezig, - aliergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

Yoedingswaarde (*):

Parameter| Waarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 3063

Energetische waarde (kcal): 725,3

Vet: 79,3

waarvan verzadigd: 6,5
Koolhydraten: 1,3
waarvan suikers: 1,2
Eiwit: 1,2
Zout 1,330976

De opgegeven waarden zljn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen

i L hd H

Parameter _Boelstelilng productie Doelstelling einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw.In 25 g Afw.In25¢g
Listeria monocytogenes Afw. in 25 g _ Afw.In 0.01 g
{*) Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen velgens de Vakgroep voedselveiligheid en
voedselkwallteit en het Laboratorium veor levensmiddelenmicrobiclogie en -conservering o.Lv.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout

Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 ETW BE 0825 958 562

B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01034 vV001.003
SALAD SPECIAL 5 L

De salades, sauzen en bereide gerachten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygléne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autecontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemnd om met het levensmiddel In contact te komen

Etlkettering:

Conform EU-verordening 116%/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheld ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bawaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid (*a") vermeid.

Vi h H
Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 *en 7 ° C.
Houdbaarheld: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.
Tr r| H

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebrulkte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basis van de beschlkbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingrediénten niet afkomstlg zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemadificieerd.

Opgesteld door:

kwallteltsdlenst I -
Uitgifte: 26/11/2014

Goedgekeurd door: manager |

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE |
Art. 01304 V001,001
TARTAARSAUS DR 5 L
Ingrediénten:
Ikoolzaadolfe, water, ul, EIGEEL, sulker, azijn, MOSTERD, zout, peterselle, antioxidant: ﬁ‘aﬂ.stabilisatoren?EﬂZ,
E415.conserveermiddel: E202.
1l I xY.
1{Gluten - 8] Schaalvruchten -
2|Schaaldleren N -
3jEieren + +
4)Vis - -
SjAardnoten - -
6fScja ol -
7Melk = 14 Weekdieren -
(*} + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
VYoedinaswaarde {*);
Parameter: Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ): 2133
Energetische waarde (kcal): 505,1
Vet: 53,3
waarvan verzadigd: 4,5
Koolhydraten: 4,5
waarvan suikers: 4,4
1,3
1,5031211
(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
icr i 1 *):
Parameter Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid .
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.000
Afw.in 25 g Afw.In 25 g
Afw. in 25 g — Afw.In 0.01g
(*) Microbiologlsche doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en
voedselkwaliteit en het Laboratorium voer levensmiddelenmicrobiologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Tumhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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PRODUCTSPECIFICATIE

AL, 01304 V001.001
TARTAARSAUS DR 5 L

Kwalitei H

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygi&nevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwaliteltssysteem ziin ter Inzage op onze

kantoren.

v in VEens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 cktober 2004 Inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel In contact te komen

Etlketterinag:

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingredi&nten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid ("e") vermeld.

waarvoorschriften:

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2%en7°C,
Houdbaarheid: Bij de aangeduide temperatuur bllift het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

T r| H
Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocentrole, meldingsplicht en traceerbaarheld, wordt de

traceerbaarheid gegarandeerd op basls van de lotcode, die een unleke verwijzing Inhoudt naar het
betreffende productleproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-veridarina;

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wii dat de gebrulkte ingredi&nten niet afkomstig ziin
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch is gemodificleerd.

Opgesteld door: kwaliteltsdienst
Uttgitte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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I “PRODUCTSPECIFICATIE N
Art. 01364 V001.001

VLEESDRESSING 5L
Inarediénten;

Tkoolzaadolle, water, augurk, zilverul, EIGEEL, azifin, MOSERD, peterselie, aroma (bevat SOJA), stabllisator: E412.sjallot, suiker,
zout, zuurteregelaar: E270.conserveermiddelen: E202, E211, E223.dextrose, kruiden, gedroogde groente: ui.antioxldant: E
330.gehydrolyseerd plantaardig eiwit (bevat SOJA), maltodextrine, smaakversterkers: E627, E631.aroma, SELDER,
kruldenextract.

1 I Y
1] Gluten - 8]Schaalvruchten -
2|S¢chaaldieren - 9lSelderij +
3|Eieren + 10fMosterd +
41Vis - 11]Sesamzaad -
S§Aardnoten - 12| Zwaveldioxi -

de en
6fSoja + 13]Lupine -
7EMelk - 14jWeekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
i *3):
Parameter: — [Waarde per 100 g
Energetische waarde (kJ1): 2468
Energetische waarde (kcal): 584,3
Vet: 63,3
waalvan verzadigd: 5,2
Koolhydraten: 1,8
waarvan suikers: 1,5
1,2
1,2429626
(™) De opgegeven waarden zljn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen
Mi i Istelli Ld H
Parameter Doelstelling productie Doelste| Iing einde houdbaarheid
Totaal aéroob kiemngetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Glsten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coll 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 ' 1.000
Afw.In 25 g Afw.In 25 g
Afw. In 25 Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologlsche doelstellingen cbv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwallteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicrobiclogle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@cullnarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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PRODUCTSPECIFICATIE

Art,

01364 V001.001
VLEESDRESSING 5L

r. .

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygiéneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 £G houdende
vaststelling van specifieke hyglénevoorschriften voor levensmiddelen van dlerlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake

materialen en voorwerpen besternd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlkettering:

Conform EU-vercrdening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheid (*a") vermeld.

VOor: ri H
Bewaartemperatuur:
Houdbaarheid:

Ir: r r :

Bewaren tussen 2°en7°C,
Bij de aangeduide temperatuur bliift het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, dle een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

=W

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebruikte ingredig&nten niet afkomstig zijn
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelljik genetisch Is gemodificieerd.

|5pgesteld door:

Goedgekeurd door:

kwallteltsdienst

QA manager

I@fte: 26/11/2014

n.v. Fresh & Saucy Feods s.a.

Welvaartstraat 18
B-2200 Herentals

Tel.: +32(0)14.24.84.00
Fax.: +32(0}14.24.84.01
email: info@culinarte.eu
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1 PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 01284 v001.001
ZIGEUNERSAUS 5 KG
Ingrediénten:
water, suiker, zllverui, augurk, rode paprika, tomatenconcentraat, gemodificeerd zetmeel, azljn, gele paprika, zout, kleurstof:
E160c.conserveermiddelen: E202, E223.antloxIdant: E 330.aroma.
Ir Wi *:
1fGluten - 8|Schaalvruchten -
2|Schaaldleren - 9] Selderij -
3|Eleren - 10 Mosterd -
41vis - 11)Sesamzaad -
5JAardnoten - 12} Zwaveldioxi -
de en
6)Soja - 13jLupine -
7[Melk - 14)Weekdieren -
(*) + allergeen aanwezlg, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van
Yoedingswaarde (*):
Parameter: Waarde per 100 g
e — i lne
Energetische waarde (kJ): 407
Energetische waarde {kcal): 95,6
Vet: 0,2
waarvan verzadigd: 0,2
Koolhydraten: 22,1
waarvan sulkers: 18,5
Elwit: 0,5
Zout: 1,9431477
(*} De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van
de natuurlijke varlatie van de gebruikte grondstoffen
Mi isch Hin *3):
Parameter Doelstelling productie Doelsteliing einde houdbaarheld
Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacteri&n 10.000 10.000.000
1.000 100.000
100 1.000
100 1.000
100 1.600
Afw. In 25 g Afw.In 25 g
Afw. in 25 g _ Afw. In 0.01 g
(*) Microbiologische doelstellingen obwv de richtliinen volgens de Vakgroep voedselveiligheld en

voedselkwaliteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicroblologie en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. 1. Debevere (RUG)

n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84,00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0}14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-22CG0Q Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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| PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01284 v001.001
ZIGEUNERSAUS 5 KG

De salades, sauzen en bereide gerechten worden op vakkundige wijze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygi&neverordeningen 852/2004 EG Inzake levensmiddelenhygiéne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk oorsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autoccontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma's en het op HACCP-gebaseerde kwallteitssysteem zijn ter inzage op onze

kantoren.

Yerpakkingasqaeaevens:

De salades, sauzen en berelde gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met het levensmiddel in contact te komen

Etikettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etikettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkcopbenaming, de lljst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheid, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettohoeveelheld ("e") vermeld.

Bewaarvgorschriften:

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2 ®en 7 ° C.

Houdbaarheld: Bij de aangeduide temperatuur blijft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanievering.

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwiizing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

GMO-verklaring:

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingrediénten niet afkomstig zijn
van sofa, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificieerd.

Opgesteld door: kwallteltsaienst _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0}14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals email: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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1 PRODUCTSPECIFICATIE
Art. 01035 V001.002

SALAD SPECIAL 10 L
Ingrediénten:

koolzaadolle, water, EIGEEL, azijn, MOSTERD, suiker, conserveermiddel: E202.zout, Zuurteregelaar: E270.stabilisator:
E412.dextrose, kruiden, gedroogde greente: ul.gehydrolyseerd plantaardig eiwit (bevat S0IA), maltodextrine, antloxidant: E
330.smaakversterkers: E627, E631.aroma, SELDER, kruidenextract.

- 8|Schaalvruchten -
- 9fselderij +
+ 10)Mostard +
- 11)Sesamzaad -
r 12 Zwaveldiox! -
de en

+ 13]Lupline -
- 14§Weekdleren -

(*) + allergeen aanwezig, - allergeen afwezig, ? kan sporen bevatten van

Voedinaswaarde (*)}:

Parameter: ~|Waarde per 100 g

Energetische waarde (kJ): 3063

Energetische waarde (kcal): 725,3

Vet: 79,3

waarvan verzadigd: 6,5
Koolhydraten: 1,3
waarvan sulkers: 1,2

Eiwit: 1,2

Zout: _ 1,330976

(*) De opgegeven waarden zijn berekende gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevoige van

de natuurlljke varlatie van de gebruikte grondstoffen

Microbl Istelll *3:
Doelstelling productie Doelstelling einde houdbaarheid

Totaal aéroob kiemgetal 100.000 10.000.000
Melkzuurbacterién 10.000 10.000.000
Gisten 1.000 100.000
Schimmels 100 1.000
E. coli 100 1.000
Staphylococcus aureus 100 1.000
Salmonella Afw, In 25 g Afw.in 25 g
Listerla monocytogenes Afw. in 25 g _ Afw. In 0.01 g
(*) Microbiclogische doelstellingen obv de richtlijnen volgens de Vakgroep voedselvelligheid en
voedselkwaliteit en het Laboratorlum voor levensmiddelenmicroblologle en -conservering o.l.v.
Prof. Dr. Ir. J. Debevere (RUG)

n.v, Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout

Welvaartstraat 18 Fax.: +32(0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562

B-2200 Herentals emall: info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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PRODUCTSPECIFICATIE

Art. 01035 v001.002
SALAD SPECIAL 10 L

De salades, sauzen en berelde gerechten worden op vakkundige wljze vervaardigd volgens de voorwaarden,
gesteld in de hygléneverordeningen 852/2004 EG inzake levensmiddelenhygi&ne en 853/2004 EG houdende
vaststelling van specifieke hygigneveoorschriften voor levensmiddelen van dierlijk corsprong en het KB

van 14 november 2003 betrefffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

De GHP-programma’s en het op HACCP-gebaseerde kwaliteitssysteem ziin ter inzage op onze

kantoren.

Verpakkingsgegevens:

De salades, sauzen en bereide gerechten worden verpakt, conform de geldende wetgeving, gebaseerd op
Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 27 oktober 2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemnd om met het levensmiddel in contact te komen

Etlkettering;

Conform EU-verordening 1169/2011 betreffende de etlkettering van voorverpakte voedingsmiddelen, wordt
minimaal de verkoopbenaming, de lijst van ingrediénten, de hoeveelheid ervan, de datum van

minimale houdbaarheld, de bewaarvoorschriften, de naam en adres van de producent of de verkoper,

het erkenningsnummer en de nettochoeveelheid ("e") vermeld.

Bewaarvoorschriften;

Bewaartemperatuur: Bewaren tussen 2°en 7 ° C,

Houdbzarheid: Blj de aangedulde temperatuur blljft het product ten minste
houdbaar tot 30 dagen na aanlevering.

Ir: r :

Conform het KB van 14.11.03 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid, wordt de
traceerbaarheid gegarandeerd op basis van de lotcode, die een unieke verwijzing inhoudt naar het
betreffende productieproces en de gebruikte grondstoffen.

MO-v H

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat de gebrulkte ingrediénten niet afkomstig ziin
van soja, mais of enig ander gewas dat mogelijk genetisch Is gemodificleerd.

Opgesteld door: RWalteitsdienst _
Uitgifte: 26/11/2014
Goedgekeurd door: QA manager
n.v. Fresh & Saucy Foods s.a. Tel.: +32(0)14.24.84.00 RPR Turnhout
Welvaartstraat 18 Fax.: +32{0)14.24.84.01 BTW BE 0825 958 562
B-2200 Herentals emall: Info@culinarte.eu FAVV/VK Antwerpen
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